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DOP UND IGP: ZWEI QUALITÄTSSIEGEL

Um die typischen Eigenschaften bestimmter Lebensmittelprodukte 
zu schützen, hat die Europäische Union eine präzise Gesetzvorschrift 
erlassen und somit zwei verschiedene Anerkennungsniveaus festge-
setzt (d.o.p. und i.g.p.), mit der Beabsichtigung die Produkt-Bezeich-
nungen und Echtheit vor Imitationen und Missbrauch zu schützen, 
die diversen Produktionen zu fördern und dem Verbraucher bei der 
Wahl des Lebensmittelprodukts behilflich zu sein, indem ihm Infor-
mationen und Garantien bezüglich der Produkteigenschaften gege-
ben werden.

Eine Garantie für den Verbraucher

Diese beiden gemeinschaftlichen Gütesiegel stellen eine Garantie für 
den Verbraucher dar, der somit sicher ist, hochwertige Produkte zu 
kaufen, die bestimmten Voraussetzungen entsprechen und unter Be-
rücksichtigung präziser Produktionsdisziplinen hergestellt sind.

Das Gütezeichen ”Denominazione di Origine Protetta (D.O.P.)” 
ist eine europäische, geschützte Ursprungsbezeichnung für Lebens-
mittel, deren spezifische Qualitätseigenschaften hauptsächlich von 
der Herkunftszone abhängen. Der geographische Lebensraum um-
fasst sowohl natürliche Umstände (Klima, Umweltbedingungen), als 
auch menschliche Faktoren (über Generationen hinweg überlieferte 
Herstellungsverfahren, Produktionsfähigkeit, Geschicklichkeit), die 
miteinander kombiniert den Erhalt eines außerhalb der spezifischen 

topoofthedop DEU 06.indd   5 07/01/15   11:39



6

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Herstellungszone unimitierbaren Produktes ermöglichen. Die Verlei-
hung des d.o.p-Gütesiegels setzt voraus, dass die Produktions- Um-
wandlungs- und Verarbeitungs-Phasen des Produkts in einem geogra-
phisch begrenztem Bereich erfolgen. 
 
Die Hersteller von d.o.p.-Produkten müssen sich an strenge Pro-
duktionsregeln halten. Die Beachtung der vorgeschriebenen Krite-
rien wird von einer speziellen, unabhängigen Kontrollkommission 
garantiert. 

Das Gütesiegel Indicazione Geografica Protetta (i.g.p.) bezeich-
net den geschützten geographischen Anbau und gilt für Lebensmit-
tel, deren spezielle Eigenschaften, Ruf oder weitere Charakteristiken 
eng verbunden sind mit den Produktions-, Umwandlungs- und/oder 
Verarbeitungs-Fähigkeiten, die sich in einer bestimmten geographi-
schen Gegend entwickelt haben. Voraussetzung für das i.g.p.-Güte-
siegel ist, dass mindestens eine Phase des Produktionsprozesses in 
einer spezifischen Zone erfolgt . Die Hersteller der i.g.p.-Produkte 
müssen sich an strenge Herstellungsregeln halten. Die Beachtung 
der vorgeschriebenen Kriterien wird von einer speziellen, unabhän-
gigen Kontrollkommission garantiert. 
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D.O.P.-Weine (D.O.C. und D.O.C.G.) 

Die Kategorie der d.o.p.-Weine umfasst in Italien die d.o.c.-Weine. (Deno-
minazione di Origine Controllata) und die d.o.c.g.-Weine (Denominazione 
di Origine Controllata e Garantita).
Die mit der europäischen geschützten Ursprungsbezeichnung gekenn-
zeichneten Weine sind in einem geographisch begrenztem Bereich mit be-
stimmten klimatischen und organoleptischen Eigenschaften hergestellt, 
die im Vorhinein durch die Vorschriften der Produktionsdisziplinen  fest-
gelegt sind 
Die Produktionsdisziplinen bestimmen die zur Herstellung genehmigten 
Weinarten, die pro Hektar Weingut erhältliche Quantität an Weintrauben, 
die zu verwendende Varietät, den Umwandlungserhalt von Trauben in 
Wein, die mindeste natürliche und die zum Verbrauch alkoholische Grada-
tion, und schließlich die Dauer eines eventuellen Alterungsprozesses. Die 
zur Herstellung eines d.o.p.-Weins verwendeten Trauben werden zu 100% 
in der geographisch begrenzten Gegend produziert und verarbeitet.
Der komplette Produktionszyklus (vom Weingut bis zur Flasche) muss 
gemäß den strengen Vorschriften der Produktionsdisziplinen erfolgen. 
Zudem unterliegt die Qualität der d.o.p.-Weine (d.o.c. und d.o.c.g.) vor 
der Freistellung zum Verkauf auch mehreren chemisch-physischen und or-
ganoleptischen Analysen, um zu sichern, dass sie den vorgeschriebenen 
Parametern der Produktionsdisziplinen entspricht. 
Die Produktion von d.o.c.g.-Weinen untersteht zudem der Beachtung 
strenger Herstellungsvorschriften und muss sich den d.o.c.-Weinen ge-
genüber an einschränkender Produktionsdisziplinen halten. Bevor sie das 
Gütesiegel d.o.c.g. erhalten, müssen die Weine zuerst mindestens fünf 
Jahre lang zu den d.o.c.- Weinen gezählt haben.
Jede einzelne Weinflasche mit einem d.o.c.g.-Gütesiegel muss ein staatli-
ches Kennzeichen aufweisen, d.h. ein am Flaschenhals positioniertes Eti-

kette mit einem vom Staat gewährten, alphanumerischem Code. Für jede 
einzelne Flasche wird den Flaschenabfüllern ein solches Etikette zugeord-
net.

I.G.P. - Indicazione Geografica Tipica (oder I.G.T.)

Bezeichnet den Namen einer Region, eines bestimmten Orts oder, im Aus-
nahmefall, eines Landes, die den Namen des Weins bestimmen – der An-
bau des Weins erfolgt also in der bestimmten Region, in dem bestimmten 
Ort oder Land und seine Qualität, Reputation oder weitere Eigenschaften 
können der geographischen Herkunft des Produkts zugeschrieben werden. 
Mindestens 85% der zur Herstellung des I.G.P.-Weins verwendeten Trau-
ben stammen einzig aus dieser bestimmten geographischen Zone. Zur Pro-
duktion der i.g.p.-Weine wurde die Begrenzung des Bereichs zur Weinher-
stellung eingeführt: Es ist nicht mehr erlaubt, einen i.g.p.-Wein mit Trauben 
herzustellen, die in einer bestimmten Region gelesen aber in einem ande-
ren geographischen Bereich önologisch verarbeitet werden (mit Ausnah-
me von 15% der Trauben, die von außerhalb der begrenzten Zone stammen 
dürfen). Außerdem unterstehen i.g.p.-Weine strengen Kontrollprozeduren.

Allgemeine Weine

Die allgemeinen Weine, die eine Angabe über Jahresgang und Weingut 
aufweisen können, verfügen über keinerlei Hinweis bezüglich des Ur-
sprungs und ihre Herstellung kann mit aus unterschiedlichen Gegenden 
oder Mitgliedstaaten stammenden Trauben erfolgen. Auf dem Etikette 
kann der Jahrgang oder die verwendete Traubenvarietät angegeben sein.

DIE WEIN-PYRAMIDE
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1992 - 2009 1. August 2009

I.G.T. Weine

D.O.C.G. Weine

D.O.C. Weine

g.U. Geschützte 
Ursprungsbezeichnung

g.g.A. geschützte
geografische Angabe
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

IMBOTTIGLIATO DA MARIO ROSSI
LOC. LA SELVA - CUNEO - ITALIA

Prodotto in Italia

DOLCETTO D’ALBA

 0,750 LITRI R.I. 33/NO 13% VOL

CO
NT

IE
NE

 S
OL

FI
TI

L.
30

42
7

NO
N 

DI
SP

ER
DE

RE
 IL

 V
ET

RO
 N

EL
L’A

M
BI

EN
TE

5

1

2

7

9

3

4

8

6

10

2010
NEVIGLIE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

IMBOTTIGLIATO DA MARIO ROSSI
LOC. LA SELVA - CUNEO - ITALIA

Prodotto in Italia

DOLCETTO D’ALBA

 0,750 LITRI R.I. 33/NO 13% VOL

CO
NT

IE
NE

 S
OL

FI
TI

L.
30

42
7

NO
N 

DI
SP

ER
DE

RE
 IL

 V
ET

RO
 N

EL
L’A

M
BI

EN
TE

Das an der Flasche befestigte Etikette kann man als den Ausweis des Weins 
ansehen und es muss folglich genaue Angaben und Illustrationen aufweisen, 
damit der Verbraucher über die wahre Natur des Produkts informiert wird.
Das Etikette ist demnach von großer Wichtigkeit, denn es bedingt den ersten 
Kontakt des Verbrauchers zum Wein. In der aktuellen Gewerberealität stellen 
nämlich die auf dem Etikette enthaltenen Angaben die einzige Botschaft dar, 
die der Flaschenabfüller dem Produkt- Verbraucher vermitteln kann. 
Das Etikette vermittelt also eine ganze Anzahl an wichtigen Informationen 
über den Wein und seine Eigenschaften . Die Angaben müssen klar, komplett 
und prüfbar sein. Die Europäische Union hat diesbezüglich präzise Rechts-

WIE MAN DAS WEIN-ETIKETTE
MIT URSPRUNGS.GUETESIEGEL LIEST

vorschriften festgelegt, um eine gemeinschaftliche Regeleinheit zu gestal-
ten. Die Gesetzgebung C.E. vereint die d.o.c.- und d.o.c.g.-Weine unter dem 
Gütesiegel d.o.p. (Denominazione d’Origine Protetta).
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BESTIMMTE URSPUNGSREGION DES PRODUKTS
Bezeichnet die geographische Ursprungsregion des Produkts (z.B. Alba). 
Auch die Angabe des Weinguts kann vorhanden sein (z.B. Dolcetto) 

SPEZIFISCHE TRADITIONELLE BEZEICHNUNGEN
D.O.C. UND D.O.C.G.
Die Gütesiegel Denominazione di Origine Controllata (d.o.c.) oder De-
nominazione di Origine Controllata e Garantita (d.o.c.g.) bezeichnen 
ein qualitätshochwertiges Produkt, das nach strengsten Vorschriften, 
die seinen hohen Wert garantieren, erhalten wird. Neben diesen Angaben 
kann auch das europäische Ursprungs-Gütesiegel d.o.p. vorhanden sein. 

NOMINALVOUMEN DES WEINS 
Das Nominalvolumen des Weins muss in Litern, Zentilitern oder Millili-
tern angegeben sein

JAHRGANG
Ab der Weinlese 2010 ist die Angabe des Jahrgangs für alle d.o.c.g.- und 
d.o.c.-Weine – obligatorisch, mit Ausnahme von Sekten, Perlweinen und 
Likörweinen.

ANGABEN DES HERSTELLERS ODER DES FLASCHENABFUELLERS
Immer müssen die Informationen bezüglich des Herstellers und/oder 
des Flaschenabfüllers vorhanden sein (bei importierten Weinen die In-
formationen über den Importeur oder den Verkäufer) mit Angabe der 
Firmenbezeichnung und des Anlagesitzes. Zusätzlich kann auch ein 
Code (wenn vom Mitgliedsstaat vorgesehen) verwendet werden, der ein 
weiteres Kennzeichen darstellt. 

URSPRUNGSANGABEN
Die Bezeichnung “hergestellt in” (oder gleichwertige Bezeichnungen wie 
“Wein von”, “Produkt von” etc.) gefolgt vom Namen des Mitgliedstaats, 
bezeichnen der Bereich, wo die Trauben gelesen und önologisch verar-
beitet wurden.

PARTIE-ANGABEN
Die Nummerierung bezeichnet eine Anzahl an Flaschen der selben Par-
tie, die unter praktisch identischen Umständen hergestellt werden. Ge-
wöhnlich geht der Nummerierung der Buchstabe “L” hervor.

ÖKOLOGISCHE HINWEISE
Auf den Behältern oder Etiketten der auf dem Markt erhältlichen Pro-
dukte muss auch der Hinweis erscheinen, den Behälter nach dem Ge-
brauch nicht in der Umwelt zu entsorgen.

ENTHÄLT SULFITE
Weist darauf hin, dass das Produkt mit Allergenen wie z.B. Sulfiten be-
handelt wurde.

EFFEKTIVER ALKOHOLGEHALT
Die Bezeichnung der Alkohol-Gradation muss in Einheiten oder halben 
Einheiten von Prozenten des Volumens erfolgen (z.B.. 10% Vol,10,5% Vol) 
und kann der Definition “Effektiver Alkoholgehalt’’ oder “Effektiver Alko-
hol’’ oder auch der Abkürzung “Alk’’ folgen.
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Torino

Cuneo

Asti Alessandria

3 10 4

9

5

8

1

2

6

12

11

7-13-14

D.O.C.G.
1. Asti and Moscato d’Asti
2. Brachetto d’Acqui or Acqui
4. Barbera d’Asti
11. Ruché di Castagnole Monferrato

D.O.C.
3. Albugnano
5. Dolcetto d’Asti
6. Freisa d’Asti
7. Grignolino d’Asti
8. Loazzolo
9. Malvasia di Casorzo d’Asti
10. Malvasia di Castelnuovo Don Bosco
12. Cisterna d’Asti
13. Terre Alfieri
14. Calosso

Piemont “ASTI AREA” 
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Asti and Moscato d'asti Moscato Bianco (100%).

Brachetto d'Acqui Brachetto (min. 97%).*

Barbera d'Asti Barbera (min. 90%).*

Ruchè di Castagnole Monferrato Ruchè (min. 90%), Barbera and/or Brachetto (max. 10%).*

Albugnano Red and Rosé: Nebbiolo (min. 85%), Freisa and/or Barbera and/or Bonarda (max. 15%).*

Dolcetto d'Asti Dolcetto (100%).

Freisa d'Asti Freisa (100%).

Grignolino d’Asti Grignolino (min. 90%), Freisa (max. 10%).*

Loazzolo Moscato Bianco (100%).

Malvasia di Casorzo d'Asti Red and Rosé: Malvasia di Casorzo (min. 90%).*

Malvasia di Castelnuovo DoN Bosco Malvasia di Schierano or Malvasia Nera Lunga (from 85% to 100%), Freisa (max.15%).*

Cisterna d'Asti Croatina (min. 80%).*

Terre Alfieri White: Arneis (min. 85%). Red: Nebbiolo (min. 85%).*

Calosso Gamba Rossa (min. 90%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Torino

Cuneo

Asti Alessandria
9 3

10

2
4-14

12

8
6

5
11

7-13

1

D.O.C.G.
1. Barbaresco
2. Barolo
3. Roero
6. Dolcetto di Diano d’Alba
11. Alta Langa
12. Dogliani
13. Dolcetto di Ovada Superiore

D.O.C.
4. Barbera d’Alba
5. Dolcetto d’Alba
7. Dolcetto di Ovada
8. Langhe
9. Nebbiolo d’Alba
10. Verduno Pelaverga
14. Alba

Piemont “langhe AREA” 
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Barbaresco Nebbiolo (100%).

Barolo Nebbiolo (100%).

Roero White: Arneis (min. 95%). Red: Nebbiolo (min. 95%).*

Dolcetto di Diano d'Alba Dolcetto (100%).

Alta Langa Pinot Nero and/or Chardonnay (min. 90%).*

Dogliani Dolcetto (100%).

Dolcetto di Ovada Superiore Dolcetto (100%).

Barbera d'Alba Barbera (min. 85%), Nebbiolo (max. 15%).*

Dolcetto d'Alba Dolcetto (100%).

Dolcetto di Ovada Dolcetto (100%).

Langhe White: Arneis, Chardonnay, Favorita, Riesling, Nascetta, Rossese Bianco, Sauvignon (min. 85%). Red: Barbera or 
Dolcetto or Nebbiolo (min. 60%) oppure Dolcetto, Freisa, Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot (min. 85%).*

Nebbiolo d'Alba Nebbiolo (100%).

Verduno Pelaverga Pelaverga (min. 85%).*

Alba Nebbiolo (from 70% all'85%), Barbera (from 15% to 30%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Torino

Cuneo

Asti Alessandria

8-12

9

6

7

2

4

5
11

1

3

10

D.O.C.G.
1. Gavi or Cortese di Gavi
2. Barbera del Monferrato Superiore

D.O.C.
3. Colli Tortonesi
4. Cortese dell’Alto Monferrato
5. Dolcetto d’Acqui
6. Gabiano
7. Grignolino del Monferrato Casalese
8. Monferrato
9. Rubino di Cantavenna
10. Piemonte
	 (in the areas of Alessandria, Asti and Cuneo)
11. Strevi
12. Barbera del Monferrato

Piemont “Monferrato area” 
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Gavi or Cortese di Gavi Cortese (100%).

Barbera del Monferrato Superiore Barbera (min. 85%), Freisa and/or Grignolino and/or Dolcetto (max. 15%).*

Colli Tortonesi White: Cortese, Favorita, Müller Thurgau, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Riesling Italico, Riesling Renano, Barbera Bianca, 
Chardonnay, Sauvignon, Sylvaner Verde and Timorasso (qualunque percentuale). Rosé: Aleatico, Barbera, Bonarda 
Piemontese, Dolcetto, Freisa, Grignolino, Pinot Nero, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Croatina, Lambrusca di 
Alessandria, Merlot, Nebbiolo and Sangiovese (qualunque percentuale). Red: Barbera, Dolcetto, Croatina, Freisa 
(min. 85%).*

Cortese dell'Alto Monferrato Cortese (min. 85%).*

Dolcetto d'Acqui Dolcetto (100%).

Gabiano Barbera (from 90% to 95%), Freisa and/or Grignolino (from 5% to 10%).*

Grignolino del Monferrato Casalese Grignolino (min. 90%), Freisa (max. 10%).*

Monferrato White and Red: All authorized varieties in the areas of Asti and Alessandria. Rosé: Barbera and/or Bonarda 
Piemontese and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Dolcetto and/or Freisa and/or Grignolino and/
or Nebbiolo and/or Pinot Nero (min. 85%).*

Rubino di Cantavenna Barbera (from 70% to 90%), Freisa and/or Grignolino (max. 25%).*

Piemonte White: Cortese and/or Chardonnay and/or Favorita and/or Erbaluce (min. 60%) oppure Moscato Bianco, Cortese, 
Chardonnay, Sauvignon, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero (min. 85%). Red and Rosé: Barbera and/or Nebbiolo 
and/or Dolcetto and/or Freisa and/or Croatina (min. 60%) oppure Barbera, Grignolino, Bonarda, Brachetto , Albarossa, 
Dolcetto, Freisa, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Nero, Syrah (min. 85%).*

Strevi Moscato Bianco (100%).

Barbera del Monferrato Barbera (min. 85%), Freisa and/or Grignolino and/or Dolcetto (max. 15%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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18

Torino

Cuneo

Asti Alessandria
15

17

5

6

11

9

13

8

14
4

10
1

2

3

7

16
12

D.O.C.G.
1. Gattinara
2. Ghemme
11. Erbaluce di Caluso or Caluso

D.O.C.
3. Boca
4. Bramaterra
5. Canavese
6. Carema
7. Colline Novaresi
8. Colline Saluzzesi
9. Collina Torinese
10. Coste della Sesia
12. Fara
13. Freisa di Chieri
14. Lessona
15. Pinerolese
16. Sizzano
17. Valsusa
18. Valli Ossolane

Piemont “NORTH” 
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Gattinara Nebbiolo (min. 90%).*

Ghemme Nebbiolo (min. 85%), Vespolina and/or Uva Rara (max. 15%).*

Erbaluce di Caluso or Caluso Erbaluce (100%).

Boca Nebbiolo (from 70% to 90%), Vespolina and/or Uva Rara (from 10% to 30%).*

Bramaterra Nebbiolo (from 50% all’80%), Croatina (max. 30%), Uva Rara and/or Vespolina (max. 20%).*

Canavese White: Erbaluce (100%). Red and Rosé: Nebbiolo and/or Barbera and/or Uva Rara and/or Bonarda and/or Freisa 
and/or Neretto (min. 60%).*

Carema Nebbiolo (min. 85%).*

Colline Novaresi White: Erbaluce (100%). Red and Rosé: Nebbiolo (min. 85%), Barbera, Uva Rara, Vespolina, Croatina.*

Colline Saluzzesi Red and Rosé: Barbera and/or Chatus and/or Nebbiolo and/or Pelaverga (min. 60%), Quagliano.*

Collina Torinese Barbera (min. 60%), Freisa (min. 25%), Bonarda, Malvasia di Schierano, Pelaverga.*

Coste della Sesia White: Erbaluce (100%). Red and Rosé: Nebbiolo and/or Barbera (min. 50%), Bonarda, Croatina, Vespolina.*

Fara Nebbiolo (from 50% to 70%), Vespolina and/or Uva Rara (from 30% to 50%).*

Freisa di Chieri Freisa (min. 90%).*

Lessona Nebbiolo (min. 85%).*

PiNerolese Red and Rosé: Barbera and/or Bonarda and/or Nebbiolo and/or Neretto (min. 50%), Dolcetto, Doux d'Henry or Avanà 
(min. 30%), Avarengo (min. 15%), Neretto (min. 20%).*

Sizzano Nebbiolo (from 50% to 70%), Vespolina ed Uva Rara (from 30% to 50%).*
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Valsusa Avanà and/or Barbera and/or Dolcetto and/or Neretta (min. 60%).*

Valli Ossolane White: Chardonnay (min. 60%). Red: Nebbiolo and/or Croatina and/or Merlot (min. 60%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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D.O.C.
1. Valle d’Aosta

Aosta

Breuil Cervinia

Gressoney-La trinitè

Gressoney-St. Jean

Châtillon
St. Vincent

Nus

Chambave

Courmayer

Morgex

Arvier

Arnaz Donnas

1

Aosta-Tal 

Valle d’aosta White: Chardonnay, Müller Thurgau, Pinot Grigio or Pinot Gris, Pinot Bianco or Pinot Blanc, Petite Arvine, Moscato 
Bianco or Muscat Petit Grain, Traminer Aromatico or Gewürztraminer (min. 85%). Red and Rosé: Gamay, Pinot Nero or 
Pinot Noir, Mayolet, Merlot, Fumin, Syrah, Cornalin, Nebbiolo, Petit Rouge, Prëmetta, Gamaret, Vuillermin (min. 85%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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D.O.C.
1. Cinque Terre and Cinque Terre Sciacchetrà
2. Colli di Luni
3. Colline di Levanto
4. Golfo del Tigullio-Portofino or Portofino
5. Riviera Ligure di Ponente
6. Rossese di Dolceacqua or Dolceacqua
7. Val Polcèvera
8. Pornassio or Ormeasco di Pornassio

La Spezia

Sanremo

Imperia

Savona Genova
Rapallo

Chiavari

6

8

5

7
4

3 2

1

Ligurien 
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Cinque Terre and Cinque terre 
Sciacchetrà 

Bosco (min. 40%), Albarola and/or Vermentino (max. 40%).*

Colli di Luni White: Vermentino (min. 35%), Trebbiano Toscano (from 25% to 40%), Albarola. Red: Sangiovese (min. 50%).*

Colline di Levanto White: Vermentino (min. 40%), Albarola (min. 20%), Bosco (min. 5%). Red: Sangiovese (min. 30%), Ciliegiolo
(min. 20%).*

Golfo del Tigullio or Portofino White: Vermentino and/or Bianchetta Genovese (min. 60%), Scimiscià, Moscato Bianco. Red and Rosé: Ciliegiolo 
and/or Dolcetto (min. 60%).*

Riviera Ligure di Ponente White: Pigato or Granaccia or Vermentino or Moscato (min. 95%). Red: Rossese (min. 90%).*

Rossese di Dolceacqua or Dolceacqua Rossese (min. 95%).*

Val Polcèvera White: Vermentino and/or Bianchetta Genovese and/or Albarola (min. 60%). Red and Rosé: Dolcetto and/or 
Sangiovese and/or Ciliegiolo (min. 60%).*

Pornassio or Ormeasco di Pornassio Ormeasco or Dolcetto (min. 95%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Milano

Varese Como
Lecco

Sondrio

Brescia

MantovaCremona

Lodi

Pavia

Bergamo

Monza

2-16-18

15

26

1-14

4

12

22

25

8

13

27

9
7

20
10-19-21-23-24

17
11

6

35

D.O.C.G.
1. Franciacorta
2. Valtellina Superiore
17. Scanzo or Moscato di Scanzo
18. Sforzato di Valtellina or Sfursat
19. Oltrepò Pavese Metodo Classico

D.O.C.
3. Botticino
4. Capriano del Colle
5. Cellatica
6. Garda Classico or Garda
7. Garda Colli Mantovani
8. Lambrusco Mantovano
9. Lugana
10. Oltrepò Pavese
11. Garda Bresciano
12. San Colombano al Lambro
13. San Martino della Battaglia
14. Curtefranca
15. Valcalepio
16. Valtellina Rosso or Rosso di Valtellina
20. Sangue di Giuda Oltrepò
21. Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese
22. Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese
23. Pinot Grigio dell’Oltrepò Pavese
24. Bonarda dell’Oltrepò Pavese
25. Casteggio
26. Terre del Colleoni
27. Valtenèsi

Lombardei 
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Franciacorta Chardonnay and/or Pinot Nero, Pinot Bianco (max. 50%).*

Valtellina SUPERIORE Nebbiolo (min. 90%).*

Scanzo or Moscato di Scanzo Moscato di Scanzo (100%).

Sforzato di Valtellina or Sfursat Nebbiolo (min. 90%).*

Oltrepò Pavese Metodo Classico Pinot Nero (min. 70%), Chardonnay, Pinot Grigio and Pinot Bianco.*

Botticino Barbera (min. 30%), Schiava Gentile (min. 10%), Marzemino (min. 20%), Sangiovese (min. 10%).*

Capriano del Colle White: Trebbiano di Soave and/or Trebbiano Toscano (min. 60%). Red: Marzemino (min. 40%), Merlot (min. 20%), 
Sangiovese (min. 10%).*

Cellatica Marzemino (min. 30%), Barbera (min. 30%), Schiava Gentile (min. 10%), Incrocio Terzi n.1 (min. 10%).*

Garda Classico or Garda White: Riesling and/or Riesling Italico (min. 70%), Garganega, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Tai, Chardonnay, Cortese, 
Sauvignon. Rosé: Marzemino (min. 5%), Sangiovese (min. 5%), Barbera (min. 5%). Red: Cabernet, Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot, Marzemino, Corvina, Barbera.*

Garda Colli Mantovani White: Garganega (max. 35%), Trebbiano Toscano, Trebbiano di Soave, Trebbiano Giallo (max. 35%), Chardonnay 
(max. 35%), Tai, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Sauvignon. Red and Rosé: Merlot (max. 45%), Rondinella (max. 40%), 
Cabernet (max. 20%).*

Lambrusco Mantovano Red and Rosé: Lambrusco Viadanese, Lambrusco Maestri, Lambrusco Marani and Salamino (min. 85%), Lambrusco 
di Sorbara, Lambrusco Grasparossa, Ancellotta, Fortana (max. 15%).*

Lugana Trebbiano di Soave (min. 90%).*

Oltrepò Pavese White: Riesling and/or Riesling Italico (min. 60%), Pinot Nero (max. 40%), Cortese, Moscato, Malvasia di Candia, 
Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon. Red and Rosé: Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva 
Rara, Vespolina, Pinot Nero (max. 45%), Cabernet Sauvignon, Barbera.*

Garda Bresciano White: Riesling Renano and/or Riesling Italico (max. dall’80% to 100%). Red and Rosé: Groppello (from 30% to 60%), 
Sangiovese (from 10% to 25%), Marzemino (from 5% to 30%), Barbera (from 10% to 20%).*

San Colombano AL Lambro White: Chardonnay (min. 50%), Pinot Nero (min. 10%). Red: Croatina (from 30% to 50%), Barbera (from 25% to 50%), 
Uva Rara (max.15%).*

San Martino della Battaglia Friulano (min. 80%).*
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Curtefranca White: Chardonnay (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Nero (min. 50%). Red: Cabernet Franc and/or Carmenère 
(min. 20%), Cabernet Sauvignon (from 10% to 30%), Merlot (min. 25%).*

Valcalepio White: Pinot Bianco and/or Chardonnay (from 55% all’80%), Pinot Grigio (from 20% to 45%). Red: Merlot (from 40% 
to 75%), Cabernet Sauvignon (from 25% to 60%), Moscato di Scanzo.*

Valtellina Rosso 
or Rosso di Valtellina

Nebbiolo (min. 90%).*

Sangue di Giuda Oltrepò Pavese Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva Rara, Vespolina and/or Pinot Nero (max. 45%).*

Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese Pinot Nero (min. 95%).*

Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Barbera (from 25% to 65%), Croatina (from 25% to 65%), Uva Rara and/or Vespolina (max. 45%).*

Pinot Grigio dell’Oltrepò Pavese Pinot Grigio (min. 85%).*

Bonarda dell’Oltrepò Pavese Croatina (min. 85%), Vespolina and/or Uva Rara (max. 15%).*

Casteggio Barbera (min. 65%), Croatina, Uva Rara, Vespolina, Pinot Nero (max. 35%).*

TerrE del Colleoni White: Pinot Bianco, Chardonnay, Pinot Nero, Incrocio Manzoni, Moscato Giallo and Pinot Grigio (min. 85%). 
Red: Schiava, Merlot, Cabernet Sauvignon, Franconia, Incrocio Terzi, Marzemino (min. 85%).*

Valtenèsi Red and Rosé: Groppello (min. 50%), Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/or Syrah (max. 
10%).*
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Verona

Cortina d’Ampezzo

Vittorio Veneto

Treviso

Mestre
Padova

Vicenza

Rovigo

14

1119 5

2

1-20-25

10-29

12-41

23

7

15
9-35

3-40

27

26

38
17-37

13-36

16-30-39

8 18

6

31

4-24 21-28

22-32-33-34

Venezia

D.O.C.G.
1. Recioto di Soave
8. Colli di Conegliano
18. Conegliano
	 Valdobbiadene Prosecco
24. Bardolino Superiore
25. Soave Superiore
29. Recioto di Gambellara
30. Asolo Prosecco
	 or Colli Asolani Prosecco
33. Amarone della Valpolicella
34. Recioto della Valpolicella
35. Colli Euganei Fior d’Arancio
36. Lison
37. Piave Malanotte
39. Montello Rosso or Montello
40. Bagnoli Friularo
	 or Friularo di Bagnoli

D.O.C.
2. Arcole
3. Bagnoli or Bagnoli di Sopra
4. Bardolino
5. Custoza
6. Breganze
7. Colli Berici
9. Colli Euganei
10. Gambellara
11. Garda
12. Lessini Durello
13. Lison Pramaggiore
14. Lugana

15. Merlara
16. Montello Colli Asolani
17. Piave
19. San Martino della Battaglia
20. Soave
21. Valdadige
22. Valpolicella
23. Vicenza
26. Corti Benedettine
del Padovano
27. Riviera del Brenta
28. Valdadige Terradeiforti
	 or Terradeiforti
31. Prosecco
(in the areas of Belluno,
Padova, Treviso,
Vicenza, Venezia)

32. Valpolicella Ripasso
38. Venezia
41. Monti Lessini
• Vigneti della Serenissima
(in the areas of Belluno, 
Padova, Treviso, Vicenza,Verona)

Venetien 
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Amarone della Valpolicella Corvina Veronese (from 45% to 95%), Rondinella (from 5% to 30%).*

Bagnoli Friularo 
or Friularo di Bagnoli

Raboso (min. 90%).*

Bardolino Superiore Corvina Veronese (from 35% all’80%), Rondinella (from 10% to 40%), Molinara (max. 15%).*

Asolo Prosecco
or Colli Asolani Prosecco

Glera (min. 85%).*

Colli di Conegliano White: Manzoni Bianco (min. 30%), Pinot Bianco and/or Chardonnay (min. 30%) or Glera (min. 30%), Verdiso (min. 
20%), Boschera (min. 25%). Red: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Marzemino and Merlot (min. 10%), Incrocio 
Manzoni 2.15 and/or Refosco dal Peduncolo Rosso (max. 20%) or Marzemino (min. 95%).*

Colli Euganei Fior d'Arancio Moscato Giallo (min. 95%).*

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Glera (min. 85%).*

Lison Tai (min. 85%).*

Montello Rosso or Montello Cabernet Sauvignon (from 40% to 70%), Merlot and/or Cabernet Franc and/or Carmenère (from 30% to 60%).*

Piave Malanotte Raboso Piave (min. 70%), Raboso Veronese (max. 30%).*

Recioto della Valpolicella Corvina Veronese (from 45% to 95%), Rondinella (from 5% to 30%).*

Recioto di Gambellara Garganega (100%).

Recioto di Soave Garganega (min. 70%), Trebbiano di Soave (max. 30%).*

Soave Superiore Garganega (min. 70%), Trebbiano di Soave (max. 30%) *

Arcole White: Garganega (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Sauvignon and/or Chardonnay (max. 50%). 
Red: Merlot (min. 50%) Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Carmenère (max. 50%).*

Bagnoli or Bagnoli di Sopra White: Chardonnay (min. 30,%) min. 20% Friulano and/or Sauvignon (min. 30%), Raboso Piave and/or Raboso 
Veronese (min. 10%), Marzemina Bianca. Rosé: Raboso Piave and/or Raboso Veronese (min. 50%), Merlot (max. 
40%). 
Red: Merlot (from 15% to 60%) Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Carmenere (min. 25%), Raboso 
Piave and/or Raboso Veronese (max. 15%), Refosco dal Peduncolo Rosso, Corbina, Cavrara, Turchetta.*
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BaRdolino Red and Rosé: Corvina Veronese (from 35% all’80%), Rondinella (from 10% to 40%), Molinara (max. 15%).*

Custoza or Bianco di Custoza Trebbiano Toscano (from 10% to 45%), Garganega (from 20% to 40%), Trebbianello (from 5% to 30%), Bianca 
Fernanda (max. 30%), Malvasia and/or Riesling Italico and/or Pinot Bianco and/or Chardonnay and/or Manzoni 
Bianco (max. 30%).*

Breganze White: Tai (min. 50%), Pinot Bianco and/or Chardonnay and/or Vespaiola and/or Sauvignon and/or Pinot Grigio (max. 
50%), Pinot Nero. Red: Merlot (min. 50%), Marzemino and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or 
Pinot Nero and/or Carmenère (max. 50%).*

Colli Berici White: Garganega (min. 50%) or Chardonnay (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Nero (max. 50%), Tai, Manzoni 
Bianco. Red and Rosé: Merlot (min. 50%), Pinot Nero, Tai Rosso, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenère.*

Colli Euganei White: Garganega (min. 30%), Tai and/or Sauvignon (min. 30%), Moscato Bianco and/or Moscato Giallo (from 5% 
to 10%), Serprino, Chardonnay, Pinello, Manzoni Bianco. Red: Merlot (from 40% all’80%), Cabernet Franc and/
or Cabernet Sauvignon and/or Carménère (from 20 to 60%), Raboso Piave and/or Raboso Veronese (max. 10%), 
Carmenere.*

Corti Benedettine del Padovano White: Friulano (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Chardonnay and/or Sauvignon (max. 50%), Tai, 
Moscato Giallo. Red and Rosé: Merlot (from 60% to 70%), Raboso Piave and/or Veronese (min. 10%), Cabernet 
Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Carmenère and/or Refosco (max. 30%).*

Gambellara Garganega (min. 80%), Pinot Bianco, Chardonnay and Trebbiano di Soave (max. 20%).*

Garda White: Riesling and/or Riesling Italico (min. 70%), Garganega, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Tai, Chardonnay, Riesling, 
Riesling Italico, Cortese, Sauvignon. Red and Rosé: Groppello Gentile, Groppello di S. Stefano, Groppello Mocasina 
(min. 30%), Marzemino (min. 5%), Sangiovese (min. 5%), Barbera (min. 5%), Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Pinot Nero, Merlot, Corvina.*

Lessini Durello Durella (min. 85%).*

Lison Pramaggiore White: Tai (from 50% to 70%) or Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Nero, Sauvignon, Verduzzo Friulano, 
Verduzzo Trevigiano (min. 85%). Red: Merlot (from 50% to 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenère, 
Malbech, Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).*

Lugana Trebbiano di Soave (min. 90%).*

Merlara White: Friulano (from 50% to 70%), Tai, Malvasia Istriana. Red: Merlot (from 50% to 70%), Cabernet Franc and/or 
Cabernet Sauvignon and/or Carmenère (max. 50%), Marzemino.*

Montello ColLi Asolani White: Chardonnay (from 40% to 70%), Glera and/or Manzoni Bianco and/or Pinot Bianco and/or Bianchetta (from 
30% to 60%), Pinot Grigio. Red: Cabernet Sauvignon (from 40% to 70%), Merlot and/or Cabernet Franc and/or Carmenère 
(from 30% to 60%), Recantina.*
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MONTI LESSINI OR LESSINI Chardonnay (from 50% to 100%) or Durella (from 85% to 100%), Pinot Nero, Garganega, Pinot Bianco, Chardonnay  
(max. 15%), Pinot Nero.*

PIAVE White: Manzoni Bianco, Tai , Verduzzo Friulano, Verduzzo Trevigiano, Chardonnay, (min. 85%). Red: Merlot (min. 50%), 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenère, Raboso Piave, Raboso Veronese.*

PROSECCO Glera (min. 85%), Verdiso and/or Bianchetta Trevigiana and/or Perera and/or Glera Lunga and/or Chardonnay and/or 
Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Pinot Nero (max. 15%).*

RIVIERA DEL BRENTA White: Friulano (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Chardonnay (max. 50%) or Chardonnay (min. 
60%), Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Chardonnay and/or Friulano (max. 40%). Red and Rosé: Merlot (max. 
50%), Raboso Piave and/or Raboso Veronese and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Carmenère 
and/or Refosco (max. 50%).*

SAN MARTINO DELLA BATTAGLIA Friulano (min. 80%).*

SOAVE Garganega (min. 70%), Trebbiano di Soave (max. 30%).*

VALDADIGE TERRADEIFORTI 
OR TERRADEIFORTI 

White: Pinot Grigio (min. 85%). Red: Enantio or Casetta (min. 85%).*

VALPOLICELLA Corvina Veronese (from 45% to 95%), Rondinella (from 5% to 30%).*

VALPOLICELLA RIPASSO Corvina Veronese (from 45% to 95%), Rondinella (from 5% to 30%).*

VENEZIA White: Verduzzo Friulano and/or Verduzzo Trevigiano and/or Glera (min. 50%), Chardonnay, Pinot Grigio. Red and 
Rosé: Raboso Piave and/or Raboso Veronese (min. 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot.*

VICENZA White: Garganega (min. 50%), Sauvignon, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Chardonnay, Manzoni Bianco, Moscato Bianco 
and Giallo, Riesling Renano and Italico. Red and Rosé: Merlot (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Raboso 
Veronese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenere.*

VIGNETI DELLA SERENISSIMA Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Nero (min. 85%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Trieste

Pordenone Udine

Gorizia

1

7

2

10-12

9 5 6

8

4

3-11

13

D.O.C.G.
1. Ramandolo
11. Colli Orientali del Friuli Picolit
12. Lison
13. Rosazzo

D.O.C.
2. Carso or Kars
3. Friuli Colli Orientali
4. Collio Goriziano or Collio
5. Friuli Annia
6. Friuli Aquileia
7. Friuli Grave
8. Friuli Isonzo or Isonzo del Friuli
9. Friuli Latisana
10. Lison Pramaggiore
• Prosecco
(in the areas of Pordenone, Udine, Gorizia, Trieste)

Friaul Julisch-Venetien 

Ramandolo Verduzzo Friulano (100%).

Colli Orientali del Friuli Picolit Picolit (min. 85%).*

Lison Tai (min. 85%).*
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Rosazzo Friulano (min. 50%) Sauvignon (from 20% to 30%), Pinot Bianco and/or Chardonnay (from 20% to 30%), Ribolla 
Gialla (max. 10%).*

Carso or Kars Terrano (min. 70%).*

Friuli Colli Orientali White: Chardonnay, Malvasia Istriana, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Ribolla Gialla, Riesling Renano, Sauvignon, Friulano, 
Verduzzo Friulano, Traminer Aromatico (min. 85%). Red: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pignolo, Pinot 
Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso, Refosco Nostrano, Schioppettino, Tazzelenghe (min. 85%).*

Collio Goriziano or Collio White: Chardonnay and/or Malvasia Istriana and/or Pinot Bianco and/or Picolit and/or Pinot Grigio and/or Riesling Italico 
and/or Sauvignon and/or Friulano (min. 85%), Müller Thurgau and/or Traminer Aromatico (max. 15%), Ribolla Gialla. 
Red: Merlot and/or Cabernet Sauvignon and/or Cabernet Franc and/or Pinot Nero (min. 85%).*

Friuli Annia White: Friulano and/or Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Verduzzo Friulano and/or Sauvignon and/or 
Chardonnay and/or Malvasia Istriana and/or Traminer Aromatico (min. 90%). Red and Rosé: Merlot and/or Cabernet 
Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Refosco dal Peduncolo Rosso and/or (min. 90%).*

Friuli Aquileia White: Friulano (min. 50%), Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Verduzzo Friulano and/or Sauvignon, and/or Chardonnay 
and/or Malvasia Istriana (max. 50%), Traminer Aromativo, Riesling Italico, Müller Thurgau, Riesling Renano. Rosé: Merlot 
and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Refosco Nostrano and/or Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 
85%). Red: Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 50%), Merlot and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or 
Refosco Nostrano (max. 50%).*

Friuli Grave White: Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Nero or Pinot Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco, Riesling Renano, 
Sauvignon, Friulano, Traminer Aromatico, Verduzzo Friulano, Pinot Nero (min. 95%). Red and Rosé: Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc Carmenère, Merlot, Pinot Nero, Refosco dal Peduncolo Rosso, (min. 95%).*

Friuli Isonzo or Isonzo del Friuli White: Chardonnay and/or Malvasia and/or Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Riesling Italico and/or Riesling 
Renano and/or Sauvignon and/or Verduzzo and/or Tocai Friulano and/or Malvasia Istriana and/or Moscato Giallo 
and/or Traminer aromatico and/or Verduzzo Friulano (min. 85%). Red and Rosé: Cabernet Franc and/or Cabernet 
Sauvignon and/or Merlot and/or Pinot Nero and/or Franconia and/or Schioppettino and/or Refosco dal Peduncolo 
Rosso and/or Pignolo, Moscato Rosa (min. 85%).*

Friuli Latisana White: Tocai Friulano (min. 60%), Chardonnay and/or Pinot Bianco (max. 30%) or Pinot Grigio, Verduzzo Friulano, Traminer 
Aromatico, Sauvignon, Malvasia, Riesling, Pinot Nero (min. 85%). Red and Rosé: Merlot (min. 60%), Cabernet Sauvignon 
and/or Cabernet Franc and/or Carmenere (max. 30%) or Refosco dal Peduncolo Rosso, Franconia (min. 85%).*

Lison Pramaggiore White: Tai (from 50% to 70%) or Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Nero, Sauvignon, Verduzzo Friulano, 
Verduzzo Trevigiano (min. 85%). Red and Rosé: Merlot (from 50% to 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Carmenère, Malbech, Refosco dal Peduncolo Rosso (min. 85%).*

Prosecco Glera (min. 85%), Verdiso and/or Bianchetta Trevigiana and/or Perera and/or Glera Lunga and/or Chardonnay and/or 
Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Pinot Nero (max. 15%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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D.O.C.
1. Alto Adige
2. Caldaro or Lago di Caldaro
3. Casteller
4. Teroldego Rotaliano
5. Trentino
6. Trento
7. Valdadige
8. Valdadige Terradeiforti o Terradeiforti
9. Trentino Superiore

Bolzano

Trento

Rovereto

Terlano

Merano Bressanone

5-6-9
3

8 7

7

4 2

2

1

Trentino-Alto Adige 
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Alto Adige White: Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Grigio (min. 75%), Müller Thurgau and/or Sauvignon and/or 
Riesling and/or Sylvaner and/or Traminer Aromatico and/or Kerner (max. 25%), Silvaner, Moscato Giallo, Malvasia. 
Rosé: Lagrein, Merlot, Moscato Rosa (min. 85%). Red: Cabernet or Cabernet Sauvignon or Cabernet Franc (min. 
85%), Lagrein, Merlot, Pinot Nero, Schiava or Schiava Grossa or Schiava Gentile, Schiava Grigia.*

Caldaro or Lago di Caldaro Schiava Grossa and/or Schiava Gentile and Schiava Grigia (min.85%).*

Valdadige White: Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Riesling Italico and/or Müller Thurgau and/or Chardonnay (min. 20%), 
Trebbiano Toscano, Nosiola, Sauvignon and Garganega (max. 80%). Red and Rosé: Enantio and/or Schiava (min. 
50%), Merlot and/or Pinot Nero and/or Lagrein and/or Teroldego and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon 
(max. 50%).*

Casteller Merlot (min.50%), Schiava Grossa and/or Schiava Gentile and/or Enantio and/or Lagrein and/or Teroldego (max 
50%).*

Teroldego Rotaliano Red and Rosé: Teroldego (100%).

Trentino White: Chardonnay and/or Pinot Bianco (min. 80%), Sauvignon and/or Müller Thurgau and/or Manzoni Bianco (max. 
20%), Moscato Giallo, Nosiola, Pinot Grigio, Riesling Italico, Riesling Renano, Sauvignon, Traminer. Rosé: Enantio 
and/or Schiava and/or Teroldego and/or Lagrein (max. 70% di almeno 2 vitigni). Red: Moscato Rosa Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon, Carmenère, Lagrein, Marzemino, Merlot, Pinot Nero (min. 85%).*

Trentino Superiore White: Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Grigio (min. 85%), Moscato Giallo, Müller Thurgau, Nosiola, 
Riesling, Sauvignon, Traminer Aromatico. Red: Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Carmenère and/or 
Merlot (min. 85%), Moscato Rosa, Lagrein, Marzemino, Merlot, Pinot Nero, Rebo.*

Trento Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Pinot Nero and/or Meunier.

Valdadige Terradeiforti
or Terradeiforti 

White: Pinot Grigio (min. 85%). Red: Enantio or Casetta (min. 85%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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D.O.C.G.
1. Romagna Albana
4. Colli Bolognesi Classico Pignoletto

D.O.C.
2. Bosco Eliceo
3. Colli Bolognesi
5. Colli d’Imola
6. Colli di Faenza
7. Colli di Parma
8. Colli di Rimini
9. Colli Piacentini
10. Colli Romagna Centrale
11. Colli di Scandiano and di Canossa
12. Lambrusco di Sorbara
13. Lambrusco Grasparossa di Castelvetro
14. Lambrusco Salamino di Santa Croce
15. Reggiano
16. Reno
17. Modena or Di Modena
18. Ortrugo
19. Gutturnio
20. Romagna

Bologna

Piacenza

Parma
Ferrara

Ravenna

Rimini

Reggio
Emila

Modena

9

18
19

7

15

11

17

13

12

14

2

1

16

3-4 5
6

10

20

8

Emilia Romagna 

topoofthedop DEU 06.indd   38 07/01/15   11:39



39

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Colli Bolognesi Classico Pignoletto Pignoletto (min. 95%).*

Romagna Albana Albana (min. 95%).*

Bosco Eliceo White: Trebbiano Romagnolo (min. 70%), Sauvignon and/or Malvasia di Candia (max. 30), Sauvignon. Red: Fortana 
and/or Merlot (min. 85%).*

Colli Bolognesi White: Sauvignon, Pignoletto, Pinot Bianco, Riesling Italico, Chardonnay (min. 85%). Red and Rosé: Barbera, Merlot, 
Cabernet Sauvignon (min. 85%).*

Colli di Faenza White: Chardonnay (from 40% to 60%), Pignoletto and/or Pinot Bianco and/or Sauvignon and/or Trebbiano 
Romagnolo (from 40% to 60%). Red and Rosé: Cabernet Sauvignon (from 40% to 60%), Ancellotta and/or Ciliegiolo 
and/or Merlot and/or Sangiovese (from 40% to 60%).*

Colli d'Imola White: Trebbiano, Pignoletto, Chardonnay (min. 85%). Red: Sangiovese, Barbera, Cabernet Sauvignon (min. 85%).*

Colli di Parma White: Pinot Nero and/or Chardonnay and/or Pinot Bianco or Malvasia di Candia, Sauvignon, Chardonnay, Pinot 
Bianco, Pinot Grigio (min. 85%). Red: Barbera (from 60% to 75%), Bonarda and/or Croatina (from 25% to 40%), Pinot 
Nero, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Barbera, Bonarda (min.85%), Lambrusco Maestri (max. 15%).*

Colli di Rimini White: Trebbiano Romagnolo (from 50% to 70%), Biancame and/or Mostosa (from 30% to 50%), Pignoletto and/or 
Chardonnay and/or Riesling Italico and/or Sauvignon and/or Pinot Bianco and/or Müller Thurgau (max. 15%). Red: Sangiovese 
(from 60% to 75%), Cabernet Sauvignon (from 15% to 25%), Merlot and/or Barbera and/or Ciliegiolo and/or Terrano and/or 
Montepulciano and/or Ancellotta (max. 25%).*

Colli di Scandiano and di Canossa White: Spergola (min. 85%), Malvasia di Candia and/or Trebbiano Romagnolo and/or Pinot Grigio and/or Pinot Bianco 
(max. 15%), Malvasia di Candia (max. 5%), Sauvignon or Pinot Bianco and/or Pinot Grigio and/or Pinot Nero (min. 
15%). Red and Rosé: Lambrusco and/or Lambrusco Grasparossa (min. 85%), Lambrusco Marani and/or Lambrusco 
Montericco and/or Ancellotta and/or Malbo Gentile and/or Croatina (max. 15%), Cabernet Sauvignon, Sangiovese, 
Merlot, Marzemino, Sgavetta.*

Colli Piacentini White: Malvasia di Candia and Moscato Bianco (from 20% to 50%), Ortrugo and Trebbiano Romagnolo (from 20% 50%), 
Bervedino and/or Sauvignon (max. 30%) or Malvasia di Candia Aromatica (from 20% to 50%), Ortrugo and Trebbiano 
Romagnolo (from 20% to 65%) or Ortrugo (from 35% to 65%), Malvasia di Candia Aromatica and Moscato Bianco (from 
10% to 20%), Sauvignon and Trebbiano Romagnolo (from 15% to 30%) or Pinot Nero (min. 85%) and Chardonnay (max. 
15%) or Santa Maria and Melara (min. 60%), Bervedino and/or Ortrugo and/or Trebbiano Romagnolo (max. 40%) or 
Malvasia di Candia Aromatica and/or Ortrugo and/or Trebbiano Romagnolo and/or Marsanne (min. 85%). Red: Pinot 
Nero and/or Barbera and/or Croatina (min. 60%), Barbera, Bonarda, Cabernet Sauvignon, Pinot Nero (min. 85%).*

Colli Romagna Centrale White: Chardonnay (from 50% to 60%), Bombino and/or Sauvignon and/or Trebbiano and/or Pinot Bianco (from 40% 
to 50%). Red and Rosé: Cabernet Sauvignon (from 50% to 60%), Sangiovese and/or Merlot and/or Barbera and/or 
Ciliegiolo (from 40% to 50%).*
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Gutturnio Barbera (from 55% to 70%), Croatina (from 30% to 45%).*

Lambrusco di Sorbara Red and Rosé: Lambrusco di Sorbara (min. 60%), Lambrusco Salamino (max. 40%), other Lambruschi (max. 15%).*

Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro

Red and Rosé: Lambrusco Grasparossa (min. 85%), other Lambruschi and/or Malbo Gentile (max. 15%).*

Lambrusco Salamino di Santa Croce Red and Rosé: Lambrusco Salamino (min. 85%), other Lambruschi and/or Ancelotta and/or Fortana (max. 15%).*

Modena or di Modena White: Montuni and/or Pignoletto and/or Trebbiano (min. 85%). Red and Rosé: Lambrusco Grasparossa and/or 
Lambrusco Salamino and/or Lambrusco di Sorbara and/or Lambrusco Marani and/or Lambrusco Maestri and/or 
Lambrusco Montericco and/or Lambrusco Oliva and/or Lambrusco a foglia frastagliata (min. 30%), Acelotta and/
or Fortana (max. 15%).*

Ortrugo Ortrugo (min. 90%).*

Reggiano White: Lambrusco Marani and/or Lambrusco Salamino and/or Lambrusco Montericco and/or Lambrusco Maestri 
and/or Lambrusco di Sorbara and/or Malbo Gentile (100%). Red: Ancellotta (from 30% to 60%), Lambrusco di 
Sorbara and/or Malbo Gentile and/or Lambrusco Maestri and/or Lambrusco Grasparossa and/or Sangiovese and/or 
Merlot and/or Cabernet Sauvignon and/or Marzemino and/or Lambrusco Oliva and/or Lambrusco Viadanese and/or 
Lambrusco a foglia frastagliata and/or Fogarina, Malbo Gentile, Lambrusco Barghi.*

Reno Albana and/or Trebbiano Romagnolo (min. 40%) or Montù and Pignoletto (min. 85%).*

Romagna White: Albana (min. 95%) or Bombino Bianco (min. 85%) or Trebbiano Romagnolo (min. 85%). Red: Sangiovese 
(from 85% to 95%) or Cagnina (min. 85%).*
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Urbino

Pesaro

Fano

Fabriano

Matelica

Jesi

Macerata

Ascoli Piceno

San Benedetto
Del Tronto

Ancona

5

3

16 8

12-18

6

13-19 2-14

4

7

9-20

15
11

17

1-10

D.O.C.G.
1. Conero
2. Vernaccia di Serrapetrona
18. Castelli di Jesi Verdicchio Riserva
19. Verdicchio di Matelica Riserva
20. Offida

D.O.C.
3. Bianchello del Metauro
4. Colli Maceratesi
5. Colli Pesaresi
6. Esino
7. Falerio dei Colli Ascolani or Falerio
8. Lacrima di Morro d’Alba
9. Terre di Offida
10. Rosso Conero
11. Rosso Piceno or Piceno
12. Verdicchio dei Castelli di Jesi
13. Verdicchio di Matelica
14. Serrapetrona
15. I Terreni di Sanseverino
16. Pergola
17. San Ginesio

Marken 
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CoNero Montepulciano (min. 85%), Sangiovese (max. 15%).*

Vernaccia di Serrapetrona Vernaccia Nera (min. 85%).*

Castelli di Jesi Verdicchio Riserva Verdicchio (min. 85%).*

Verdicchio di Matelica Riserva Verdicchio (min. 85%).*

Offida White: Passerina or Pecorino (min. 85%). Red: Montepulciano (min. 85%).*

Bianchello del Metauro Bianchello (min. 95%), Malvasia Toscana (max. 5%).*

Colli Maceratesi White: Maceratino (min. 70%), Incrocio Bruni 54 and/or Pecorino and/or Trebbiano Toscano and/or Verdicchio and/or 
Chardonnay and/or Sauvignon and/or Malvasia Bianca Lunga and/or Grechetto, Ribona. Red: Sangiovese (min. 50%), 
Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Ciliegiolo and/or Lacrima and/or Merlot and/or Montepulciano 
and/or Vernaccia Nera (max. 50%).*

Colli Pesaresi White: Trebbiano Toscano and/or Verdicchio and/or Biancame and/or Pinot Grigio and/or Pinot Nero and/or Riesling 
Italico and/or Chardonnay and/or Sauvignon and/or Pinot Bianco (min. 75%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 
70%).*

Esino White: Verdicchio (min. 50%). Red: Sangiovese and/or Montepulciano (min. 60).*

Falerio dei Colli Ascolani or Falerio Trebbiano Toscano (from 20% to 50%), Passerina (from 10% to 30%), Pecorino (from 10% to 30%).*

I Terreni di San Severino Vernaccia Nera (min. 50%) or Montepulciano (min. 60%).*

Lacrima di Morro d'Alba Lacrima (min. 85%).*

Pergola Red and Rosé: Aleatico (min. 60%).*

Rosso CoNero Montepulciano (min. 85%).*

Rosso Piceno or Piceno Montepulciano (from 35% all’85%), Sangiovese (from 15% to 50%).*

San Ginesio Sangiovese (min. 50%), Vernaccia Nera and/or Cabernet Sauvignon and/or Cabernet Franc and/or Merlot and/or Ciliegiolo 
(min. 35%) or Aleatico (min. 85%).*
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Serrapetrona Vernaccia Nera (min. 85%).*

Terre di Offida Passerina (min. 85%).*

Verdicchio dei Castelli di Jesi Verdicchio (min. 85%).*

Verdicchio di Matelica Verdicchio (min. 85%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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D.O.C.G.
1. Brunello di Montalcino
2. Carmignano
3. Chianti
4. Chianti Classico
5. Vernaccia di San Gimignano
6. Vino Nobile di Montepulciano

D.O.C.
7. Bianco dell’Empolese
8. Barco Reale di Carmignano
9. Colli dell’Etruria Centrale
10. Moscadello di Montalcino
11. Orcia
12. Pomino
13. Rosso di Montalcino
14. Rosso di Montepulciano
15. San Gimignano
16. Sant’Antimo
17. Val d’Arbia
18. Vin Santo del Chianti
19. Vin Santo del Chianti Classico
20. Vin Santo di Montepulciano

Firenze

Carrara
Massa Pistoia

Montecatini

Lucca

Pisa
Livorno

Empoli

San Gimignano

Siena

Montalcino

Grosseto
Scansano

Elba

Capraia

Pianosa

Montecristo Giglio

Chianciano T.

Arezzo

Prato

Greve

2-8

7

12

5-15 4-19

17

11

6-14-20

1-10-13-16

3-9-18

3-9-18

3-9-18

Toskana “ANTIQUE HEART” 
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Brunello di Montalcino Sangiovese (100%).

Carmignano Sangiovese (min. 50%), Canaiolo Nero (max. 20%), Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon (from 10% to 20%), 
Trebbiano Toscano and/or Canaiolo Bianco and/or Malvasia del Chianti (max. 10%).*

Chianti Sangiovese (min. 70%).*

Chianti Classico Sangiovese (min. 80%).*

Vernaccia di San gimignano Vernaccia (min. 85%).*

Vino Nobile di Montepulciano Prugnolo Gentile (min. 70%), Canaiolo Nero (max. 20%).*

Bianco dell'Empolese Trebbiano Toscano (min. 60%).*

Barco Reale di Carmignano Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), Canaiolo Nero (max. 20%), Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon  
(from 10% to 20%), Trebbiano Toscano and/or Malvasia and/or Canaiolo Bianco (max. 10%).*

Colli dell'Etruria Centrale White: Trebbiano Toscano (min. 50%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%).*

Moscadello di Montalcino Moscato Bianco (min. 85%).*

Orcia White: Trebbiano Toscano (min. 50%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%).*

Pomino White: Pinot Bianco and/or Chardonnay and/or Pinot Grigio (min. 70%), Trebbiano Toscano. Red: Sangiovese (min. 
50%), Pinot Nero and/or Merlot (max. 50%).*

Rosso di Montalcino Sangiovese (100%).

Rosso di Montepulciano Sangiovese (min. 70%).*

San Gimignano White: Trebbiano Toscano (min. 30%), Malvasia del Chianti (max. 50%), Vernaccia di San Gimignano (max. 20%). 
Red: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/or Syrah and/or Pinot Nero (max. 40%).*

Sant'Antimo White: Chardonnay, Sauvignon, Pinot Grigio (min. 85%). Red: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Nero (min. 85%).*

Val d'Arbia White: Trebbiano Toscano and/or Malvasia Bianca Lunga (from 30% to 50%), Chardonnay, Grechetto, Pinot Bianco, 
Sauvignon, Vermentino. Rosé: Sangiovese (min. 50%).*
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Vin Santo del Chianti White: Trebbiano Toscano and/or Malvasia (min. 70%). Red: Sangiovese (min. 50%).*

Vin Santo del Chianti Classico White: Trebbiano Toscano and/or Malvasia (min. 60%). Red: Sangiovese (min. 80%).*

Vin Santo di Montepulciano White: Malvasia Bianca and/or Grechetto and/or Trebbiano Toscano (min. 70%). Red: Sangiovese (min. 50%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Firenze

Carrara
Massa Pistoia

Montecatini

Lucca

Pisa
Livorno

Empoli

San Gimignano

Siena

Montalcino

Grosseto

Scansano

Elba

Capraia

Pianosa

Montecristo Giglio

Chianciano T.

Arezzo

Prato

Greve

22
14

5

19-29

30

12-26 27

17

3
715

16

1

20-25

13

23

24

21

18

10

8

6

9

2

11

4-28

D.O.C.G.
15. Morellino di Scansano
25. Elba Aleatico Passito
26. Montecucco Sangiovese
29. Val di Cornia Rosso
30. Suvereto

D.O.C.
1. Ansonica Costa dell’Argentario
2. Valdinievole
3. Bianco di Pitigliano
4. San Torpè
5. Bolgheri or Bolgheri Sassicaia
6. Candia dei Colli Apuani
7. Capalbio
8. Colli di Luni
9. Colline Lucchesi
10. Cortona
11. Montecarlo
12. Montecucco
13. Monteregio di Massa Marittima
14. Montescudaio
16. Parrina
17. Sovana
18. Valdichiana
19. Val di Cornia
20. Elba
21. Val d’Arno di Sopra
22. Terratico di Bibbona
23. Terre di Casole
24. Grance Senesi
27. Maremma Toscana
28. Terre di Pisa

Toskana 
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Morellino di Scansano Sangiovese (min. 85%).*

Elba Aleatico Passito Aleatico (100%).

Suvereto Cabernet Sauvignon and/or Merlot (100%).

Val di Cornia Rosso Sangiovese (min. 40%), Cabernet Sauvignon and Merlot (max. 60%).*

Montecucco Sangiovese Sangiovese (min. 90%).*

Ansonica Costa dell'Argentario Ansonica (min. 85%).*

Valdinievole White: Trebbiano Toscano (min. 70%). Red: Sangiovese (min. 35%), Canaiolo Nero (min. 20%).*

Bianco di Pitigliano Trebbiano Toscano (from 40% to 100%), Greco and/or Malvasia Bianca Lunga and/or Verdello and/or Grechetto and/or 
Ansonica and/or Viognier and/or Chardonnay and/or Sauvignon and/or Pinot Bianco and/or Riesling Italico (max. 60%).*

San Torpè White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Chardonnay, Sauvignon, Vermentino or Trebbiano Toscano and/or Malvasia 
Bianca Lunga, (max. 100%). Rosé: Sangiovese (min. 50%).*

Bolgheri or Bolgheri sassicaia White: Vermentino (max. 70%), Sauvignon (max. 40%), Trebbiano Toscano (max. 40%). Red and Rosé: Cabernet 
Sauvignon and/or Merlot and/or Cabernet Franc (from 0 to 100%), Syrah and/or Sangiovese (max. 50%).*

Candia dei Colli Apuani White: Vermentino (min. 70%). Red and Rosé: Sangiovese (from 60% all'80%), Merlot (max. 20%), Vermentino 
Nero, Barsaglina.*

Capalbio White: Trebbiano Toscano (min. 50%) or Vermentino (min. 85%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%) or Cabernet 
Sauvignon (min. 85%).*

Colli di Luni White: Vermentino (min. 35%), Trebbiano Toscano (from 25% to 40%), Albarola. Red: Sangiovese (min. 50%).*

Colline Lucchesi White: Trebbiano Toscano (from 40% all’80%), Greco and/or Grechetto and/or Vermentino and/or Malvasia del 
Chianti and/or Chardonnay and/or Sauvignon (from 10% to 60%). Red: Sangiovese (from 45% all’80%), Canaiolo 
and/or Ciliegiolo and/or Merlot and/or Syrah (from 10% to 50%).*

Cortona White: Chardonnay, Grechetto, Sauvignon (min. 85%) or Trebbiano Toscano and/or Grechetto and/or Malvasia Bianca (min. 
70%). Red: Syrah (from 50% to 60%), Merlot (from 10% to 20%), Cabernet Sauvignon, Sangiovese.*

Montecarlo White: Trebbiano Toscano (from 30% to 60%), Sémillon, Pinot Grigio, Pinot Bianco, Vermentino, Sauvignon and 
Roussanne (from 40% to 70%). Red: Sangiovese (from 50% to 75), Canaiolo Nero and/or Merlot and/or Syrah (from 
15% to 40%), Ciliegiolo and/or Colorino and/or Malvasia Nera di Lecce and/or di Brindisi and/or Cabernet Sauvignon 
and/or Cabernet Franc (from 10% to 30%).*
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Montecucco White: Trebbiano Toscano and/or Vermentino (min. 40%) or Malvasia Bianca and/or Grechetto Bianco and/or 
Trebbiano Toscano (min. 70%). Rosato: Sangiovese and/or Ciliegiolo (min. 60%). Red: Sangiovese (min. 70%).*

Monteregio di Massa Marittima White: Trebbiano Toscano and/or Vermentino (min. 50%), Viognier. Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%).*

Montescudaio White: Vermentino, Chardonnay, Sauvignon, (min. 85%). Red: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Merlot.*

Parrina White: Trebbiano Toscano (from 10% to 30%), Ansonica (from 30% to 50%), Vermentino (from 20% to 40%), 
Chardonnay and/or Sauvignon (max. 20%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 70%), Cabernet Sauvignon, Merlot.*

Sovana Sangiovese (min. 50%), Merlot, Aleatico.*

Valdichiana White: Trebbiano Toscano (min. 20%), Chardonnay and/or Pinot Bianco and/or Grechetto and/or Pinot Grigio (max. 
80%) or Trebbiano Toscano and/or Malvasia Bianca (min. 50%). Red and Rosé: Sangiovese (max. 50%), Cabernet 
Sauvignon and/or Merlot and/or Syrah (min. 50%).*

Val di Cornia White: Vermentino (max. 50%), Trebbiano Toscano and/or Ansonica and/or Viognier and/or Malvasia Bianca Lunga 
(max. 50%) or Ansonica (min. 85%).* Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon and/or Merlot 
(max. 50%), Ciliegiolo oppure Aleatico (100%).

Elba White: Trebbiano Toscano (from 10% to 70%), Ansonica and/or Vermentino (from 10% to 70%). Red and Rosé: 
Sangiovese (min. 60%).*

Val d'Arno di Sopra White: Chardonnay (from 40% all’80%), Malvasia Bianca Lunga (max. 30%), Trebbiano Toscano (max. 20%) or Malvasia 
Bianca Lunga (from 40% all’80%), Chardonnay (max. 30%). Rosé: Merlot (from 40% 80%), Cabernet Sauvignon  
(max. 35%), Syrah (max. 35%). Red: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syrah, Sangiovese (min. 85%).*

Terratico di Bibbona White: Vermentino (min. 50%), Trebbiano Toscano. Red and Rosé: Sangiovese (min. 35%), Merlot (min. 35%), 
Cabernet Sauvignon, Syrah.*

Terre di Casole White: Chardonnay (min. 50%), Trebbiano, Vermentino. Red: Sangiovese (from 60% all’80%).*

Grance Senesi White: Trebbiano and/or Malvasia Bianca Lunga (min. 60%). Red: Sangiovese (min. 60%), Canaiolo, Merlot, Cabernet 
Sauvignon.*

Maremma Toscana White: Trebbiano Toscano and/or Vermentino (min. 40%) or Trebbiano Toscano and/or Malvasia (100%), Ansonica, 
Chardonnay, Sauvignon, Viognier. Rosé: Sangiovese and/or Ciliegiolo (min. 40%). Red: Sangiovese (min. 40%), 
Alicante, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Canaiolo, Ciliegiolo, Merlot, Syrah.*

Terre di Pisa Sangiovese and/or Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/or Syrah (from 20% to 70%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Città
di Castello

Gubbio

Assisi

Orvieto

Narni
Terni

Spoleto

Perugia

4

6

2-13
3

8

11

12
9

5

14

7

1-10

15

D.O.C.G.
1. Montefalco Sagrantino
2. Torgiano Rosso Riserva

D.O.C.
3. Assisi
4. Colli Alto Tiberini
5. Amelia
6. Colli del Trasimeno or Trasimeno
7. Colli Martani
8. Colli Perugini
9. Lago di Corbara
10. Montefalco
11. Orvieto
12. Rosso Orvietano or Orvietano Rosso
13. Torgiano
14. Todi
15. Spoleto

Umbrien 
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Montefalco Sagrantino Sagrantino (100%).

Torgiano Rosso Riserva Sangiovese (min. 70%).*

Amelia White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Malvasia Toscana, Grechetto. Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), 
Ciliegiolo, Merlot.*

Assisi White: Trebbiano (from 50 % to 70%), Grechetto (from 10% to 30%). Red and Rosé: Sangiovese (from 50% to 70%), 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Nero (from 10% to 30%).*

Colli Altotiberini White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Grechetto, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero. Red and Rosé: Sangiovese 
(min. 50%), Cabernet Sauvignon, Merlot.*

Colli del Trasimeno or trasimeno White: Trebbiano Toscano (min. 40%), Grechetto and/or Pinot Bianco and/or Chardonnay and/or Pinot Grigio (min. 30%), 
Vermentino, Pinot Nero. Red and Rosé: Sangiovese (min. 40%), Ciliegiolo and/or Gamay and/or Merlot and/or Cabernet 
(min. 30%).*

Colli Martani White: Trebbiano (min. 50%), Grechetto and/or Chardonnay and/or Pinot Nero, Grechetto di Todi, Sauvignon. 
Red: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Vernaccia Nera, Merlot.*

Colli Perugini White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Grechetto and/or Chardonnay and/or Pinot Nero and/or Pinot Bianco and/or 
Pinot Grigio, Vermentino. Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Merlot.*

Lago di Corbara White: Grechetto and Sauvignon (min. 60%), Chardonnay, Vermentino. Red: Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/
or Pinot Nero and/or Sangiovese (min. 70%).*

Montefalco White: Grechetto (min. 50%), Trebbiano Toscano (from 20% to 35%). Red: Sangiovese (from 60% to 70%), 
Sagrantino (from 10% to 15%).*

Orvieto Trebbiano Toscano and Grechetto (min. 60%).*

Rosso Orvietano Aleatico and/or Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon and/or Canaiolo and/or Ciliegiolo and/or Merlot and/or 
Montepulciano and/or Pinot Nero and/or Sangiovese (min. 70%).*

Spoleto Trebbiano Spoletino (min. 50).*

Todi White: Grechetto (min. 50%). Red: Sangiovese (min. 50%), Merlot.*

Torgiano White: Trebbiano Toscano (from 50% to 70%), Chardonnay and/or Pinot Nero, Riesling Italico (max. 50%).  
Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot.*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Viterbo

Civitavecchia

Frosinone

Latina

Terracina

Rieti

Roma

1

16
21

13

24

6 22

4

12

30
20

25

19
11

5

14 23

2
15

18 9
8

7

26

10
27

3

17-28-29

D.O.C.G.
7. Cesanese del Piglio
28. Cannellino di Frascati
29. Frascati Superiore
 
D.O.C.
1. Aleatico di Gradoli
2. Aprilia
3. Atina
4. Bianco Capena
5. Castelli Romani
6. Cerveteri
8. Cesanese di Affile or Affile
9. Cesanese di Olevano Romano
10. Circeo
11. Colli Albani
12. Colli della Sabina
13. Colli Etruschi Viterbesi or Tuscia
14. Colli Lanuvini
15. Cori
16. Est! Est!! Est!!! di Montefiascone
17. Frascati
18. Genazzano
19. Marino
20. Montecompatri Colonna
21. Orvieto
22. Tarquinia
23. Velletri
24. Vignanello
25. Zagarolo
26. Nettuno
27. Terracina or Moscato di Terracina
30. Roma

Latium 
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Cesanese del Piglio Cesanese di Affile and/or Cesanese Comune (min. 90%).*

Cannellino di Frascati Malvasia di Candia and/or Malvasia del Lazio (min. 70%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Giallo and/or Greco 
and/or Bellone and/or Bombino Bianco (max. 30%).*

Frascati Superiore Malvasia di Candia and/or Malvasia del Lazio (max. 30%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Giallo and/or Greco 
and/or Bellone and/or Bombino Bianco (min. 70%).*

Aleatico di Gradoli Aleatico (95%).*

Aprilia White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Chardonnay (from 5% to 35%). Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), 
Cabernet and/or Merlot (from 5% to 25%).*

Atina White: Semillon (min. 85%). Red: Cabernet Sauvignon and/or Cabernet Franc (min. 85%) oppure Cabernet Sauvignon 
(min. 50%), Syrah (10%), Merlot (10%), Cabernet Franc (10%).*

Bianco Capena Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata and/or Malvasia del Lazio (max. 55%), Trebbiano Toscano and/or 
Trebbiano Romagnolo and/or Trebbiano Giallo (max. 25%), Bellone and/or Bombino (max 20%).*

Castelli Romani White: Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata, Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Romagnolo and/or 
Trebbiano di Soave and/or Trebbiano Giallo and/or Trebbiano (max. 70%). Red and Rosé: Cesanese and/or Merlot 
and/or Montepulciano and/or Nero Buono and/or Sangiovese (min. 85%).*

Cerveteri White: Trebbiano Toscano (min. 50%), Malvasia di Candia, Procanico (max. 35%). Red and Rosé: Sangiovese and 
Montepulciano (60% di cui almeno il 25% di uno dei due vitigni), Merlot (max. 35%).*

Cesanese di Affile or affile Cesanese di Affile (min. 90%).*

Cesanese di Olevano Romano Cesanese di Affile and/or Cesanese Comune (min. 85%).*

Circeo White: Trebbiano Toscano (min. 55%), Chardonnay (30%), Malvasia del Lazio (30%). Red and Rosé: Merlot (min. 55%), 
Sangiovese and Cabernet Sauvignon (max. 30%).*

Colli Albani Malvasia di Candia (max. 60%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Romagnolo and/or Trebbiano Giallo and/or 
Trebbiano di Soave (from 25% to 50%), Malvasia del Lazio or Malvasia Puntinata (from 5% to 45%).*

Colli della Sabina White: Malvasia del Lazio (min. 50%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Giallo (from 5% to 35%). Red: Sangiovese 
(from 40% to 70%) and Montepulciano (from 15% to 40%).*

Colli Etruschi Viterbesi or Tuscia White: Trebbiano Toscano (from 40% all’80%), Malvasia del Lazio and/or Malvasia Toscana, Procanico, Grechetto (max. 
30%). Red and Rosé: Sangiovese (from 50% to 65%), Montepulciano, Merlot, Violone, Canaiolo (from 20% to 45%).*

Colli Lanuvini White: Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata (max. 70%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Verde and/or 
Trebbiano Giallo (min. 30%). Red: Merlot (min. 50%), Montepulciano and/or Sangiovese (min. 35%).*
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Cori White: Bellone (min. 50%), Malvasia del Lazio (min. 20%), Greco (min. 15%). Red: Nero Buono (min. 50%), 
Montepulciano (min. 20%), Cesanese di Affile and/or Cesanese Comune (min. 15%).*

Est! Est!! Est!!! di Montefiascone Trebbiano Toscano (from 50% to 65%), Trebbiano Giallo (from 25% to 40%), Malvasia Bianca Lunga and/or 
Malvasia del Lazio (from 10% to 20%).*

Frascati Malvasia di Candia and/or Malvasia del Lazio (min. 70%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Giallo and/or Greco 
and/or Bellone and/or Bombino Bianco (max. 30%).*

Genazzano White: Malvasia di Candia (min. 85%). Red: Ciliegiolo (min. 85%).*

Marino Malvasia di Candia or Malvasia del Lazio, Trebbiano Verde, Bellone, Greco, Bombino (min. 50%).*

Montecompatri Colonna Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata (max. 70%), Trebbiano Toscano, Trebbiano Verde and Trebbiano Giallo (min. 
30%).*

Nettuno White: Bellone (from 30% to 70%), Trebbiano Toscano (from 30% to 50%). Rosé: Sangiovese (min. 40%), Trebbiano 
Toscano (min. 40%). Red: Merlot (from 30% to 50%), Sangiovese (from 30% to 50%).*

Orvieto Trebbiano Toscano and Grechetto (min. 60%).*

Roma White: Malvasia del Lazio (min. 50%), Bellone and/or Bombino and/or Greco Bianco and/or Trebbiano Giallo and/or 
Trebbiano Verde (min. 35%). Red and Rosé: Montepulciano (min. 50%), Cesanese Comune and/or Cesanese di Affile 
and/or Sangiovese and/or Cabernet Sauvignon and/or Cabernet Franc and/or Syrah (min. 35%).*

Tarquinia White: Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Giallo (min. 50%), Malvasia di Candia and/or Malvasia del Lazio (max. 
35%). Red: Sangiovese and Montepulciano (min. 60%, ciascuno min. 25%), Cesanese Comune (max. 25%).*

Terracina or Moscato di terracina Moscato di Terracina (min. 85%).*

Velletri White: Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata (max. 70%), Trebbiano Toscano, Trebbiano Verde and Trebbiano 
Giallo (min. 30%). Red: Sangiovese (from 10% to 45%), Montepulciano (from 30% to 50%), Cesanese Comune and/or 
Cesanese di Affile (min. 10%).*

Vignanello White: Trebbiano Giallo and/or Trebbiano Toscano (min. 70%), Malvasia di Candia and/or Malvasia del Chianti, Greco (max. 
30%). Red: Sangiovese (min. 50%), Ciliegiolo (min. 40%).*

Zagarolo Malvasia di Candia and/or Malvasia Puntinata (max. 70%), Trebbiano Toscano and/or Trebbiano Verde and/or 
Trebbiano Giallo (min. 30%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Giulianova

Teramo

L’Aquila

Avezzano
Sulmona

Chieti

Vasto

Pescara

1

4

8
9

5

2-3-6-7

2-3-6-7
2-3-6-7

D.O.C.G.
4. Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane

D.O.C.
1. Controguerra
2. Montepulciano d’Abruzzo
3. Trebbiano d’Abruzzo
5. Terre Tollesi or Tullum
6. Cerasuolo d’Abruzzo
7. Abruzzo
8. Villamagna
9. Ortona

Abruzzen 
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Montepulciano d'Abruzzo Colline 
Teramane 

Montepulciano (min. 90%).*

Abruzzo White: Trebbiano Abruzzese and/or Trebbiano Toscano (min. 50%), Chardonnay, Cococciola, Montonico, Passerina, 
Pecorino, Pinot Nero, Moscato, Riesling, Sauvignon, Traminer. Red and Rosé: Montepulciano (min. 80%) Pinot Nero.*

Cerasuolo d'Abruzzo Montepulciano (min. 85%).*

Controguerra White: Trebbiano Toscano and/or Abruzzese (min. 50%), Passerina (min. 10%), Chardonnay, Verdicchio, Pecorino, 
Malvasia. Red and Rosé: Montepulciano (min. 70%), Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot.*

Montepulciano d'Abruzzo Montepulciano (min. 85%).*

Ortona White: Trebbiano Toscano and/or Abruzzese (min. 70%). Red: Montepulciano (min. 95%).*

Terre Tollesi or Tullum White: Trebbiano Toscano and/or Abruzzese (min. 75%), Chardonnay, Moscato, Malvasia, Falanghina, Passerina, 
Pecorino. Red: Montepulciano (min. 90%), Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese.*

Trebbiano d'Abruzzo Trebbiano Abruzzese and/or Bombino Bianco and/or Trebbiano Toscano (min. 85%).*

Villamagna Montepulciano (min. 95%).*
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D.O.C.
1. Biferno
2. Molise or del Molise
3. Pentro d’Isernia
4. Tintilia del Molise
	 (in the areas of Isernia and Campobasso)

Isernia

Termoli

Campobasso

3

3

2

21

1

1

4

Molise 
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Biferno White: Trebbiano Toscano (from 60% to 70%). Red and Rosé: Montepulciano (from 70% all’80%), Aglianico 
(from 15% to 20%).*

Molise or del Molise White: Moscato Bianco, Chardonnay , Falanghina, Greco Bianco, Pinot Bianco, Sauvignon, Trebbiano, (min. 85%). 
Red and Rosé: Montepulciano (min. 85%), Aglianico, Tintilia, Cabernet Sauvignon, Sangiovese.*

Pentro di Isernia White: Trebbiano Toscano (from 60% to 70%), Bombino Bianco (from 30% to 40%). Red and Rosé: Montepulciano 
(from 75% all’80%), Tintilia (from 20% to 25%).*

Tintilia del molise Red and Rosé: Tintilia (min. 95%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Caserta

Benevento

Avellino

Ischia
Procida

Capri

Salerno

Paestum

Agropoli

Sapri

Napoli

9
2

3

4

13

5

16

14
8

6

7

10

12

19

1
17

11
15-18

D.O.C.G.
1. Taurasi
2. Aglianico del Taburno
10. Fiano di Avellino
12. Greco di Tufo

D.O.C.
3. Aversa
4. Campi Flegrei
5. Capri
6. Castel San Lorenzo
7. Cilento
8. Costa d’Amalfi
9. Falerno del Massico
11. Galluccio
13. Ischia
14. Penisola Sorrentina
15. Sannio
16. Vesuvio
17. Irpinia
18. Falanghina del Sannio
19. Casavecchia di Pontelatone

Kampanien 
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Aglianico del Taburno Aglianico (min. 85%).*

Fiano di Avellino Fiano (min. 85%), Greco and/or Coda di Volpe Bianca and/or Trebbiano Toscano (max. 15%).*

Greco di Tufo Greco (min. 85%), Coda di Volpe Bianca (max. 15%).*

Taurasi Aglianico (min. 85%).*

Aversa Asprinio (min. 85%).*

Campi Flegrei White: Falanghina (from 50% to 70%). Red and Rosé: Piedirosso (min. 50%), Aglianico (max. 30%).*

Capri White: Falanghina (min. 50%), Greco (max. 30%). Red: Piedirosso (min. 80%).*

Casavecchia di Pontelatone Casavecchia (min. 85%).*

Castel San Lorenzo White: Trebbiano Toscano (from 50% to 60%), Malvasia Bianca (from 30% to 40%). Red and Rosé: Barbera (from 60% 
all’80%), Sangiovese (from 20% to 30%), Aglianicone.*

Cilento White: Fiano (from 60% to 65%), Trebbiano Toscano (from 20% to 30%), Greco and/or Malvasia Bianca (from 10% 
to 15%). Rosé: Sangiovese (from 70% all’80%), Aglianico (from 10% to 15%). Red: Aglianico (from 60% to 75%), 
Primitivo and/or Piedirosso (from 15% to 20%).*

Costa d'Amalfi White: Falanghina (min. 40%) or Falanghina and Biancolella (min. 40%), Pepella, Ripoli, Fenile, Ginestra (from 40% to 
60%). Red and Rosé: Piedirosso (min. 30%), Sciascinoso and/or Aglianico (max. 50%), Tintore (min. 20%).*

Falanghina del Sannio Falanghina (min. 85%).*

Falerno del Massico White: Falanghina (min. 85%). Red: Aglianico (min. 60%), Piedirosso (max. 40%), Primitivo.*

Galluccio White: Falanghina (min. 70%). Red and Rosé: Aglianico (min. 70%).*

Irpinia White: Greco (from 40% to 50%), Fiano (from 40% to 50%), Coda di Volpe, Falanghina. Red and Rosé: Aglianico 
(min. 70%), Sciascinoso.*

Ischia White: Forastera (from 45% to 70%), Biancolella (from 30% to 55%). Red and Rosé: Guarnaccia (from 45 to 70%), 
Piedirosso (from 30% to 55%).*
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Penisola Sorrentina White: Falanghina and/or Biancolella and/or Greco (min. 60%). Red: Piedirosso and/or Sciascinoso (min. 60%).*

Sannio White: Trebbiano Toscano and Malvasia Bianca (min. 50%) or Aglianico and/or Falanghina (min. 70%), Coda di 
Volpe, Fiano, Greco, Moscato. Red and Rosé: Sangiovese (min. 50%), Aglianico, Barbera, Piedirosso, Sciascinoso.*

Vesuvio White: Coda di Volpe and/or Verdeca (min. 80%), Greco and/or Falanghina (max. 20%). Red and Rosé: Piedirosso 
and/or Sciascinoso (min. 80%), Aglianico (max. 20%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Maratea

Melfi

Venosa

Potenza

Matera

Rionero
in Vulture

1

3

2

4

5

D.O.C.G.
5. Aglianico del Vulture Superiore

D.O.C.
1. Aglianico del Vulture
2. Terre dell’Alta Valdagri
3. Matera
4. Grottino di Roccanova

BasiliKata 
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Aglianico del Vulture Superiore Aglianico (100%).

Aglianico del Vulture Aglianico (100%).

Terra dell'Alta Val d'Agri Red: Merlot (min. 50%), Cabernet Sauvignon (min. 30%). Rosé: Merlot (min. 50%), Cabernet Sauvignon (min. 20%), 
Malvasia di Basilicata (min. 10%).*

Matera White: Malvasia Bianca di Basilicata (min. 85%), Greco Bianco. Rosé: Primitivo (min. 90%). Red: Sangiovese (min. 
60%), Primitivo (min. 30%) or Cabernet Sauvignon (min. 60%) and Primitivo (min. 20%) and Merlot (min. 10%).*

Grottino di Roccanova White: Malvasia Bianca di Basilicata (min. 85%). Red and Rosé: Sangiovese (from 60% all’85%), Cabernet 
Sauvignon (from 5% to 30%), Malvasia Nera di Basilicata (from 5% to 30%), Montepulciano (from 5% to 30%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Bari

Manfredonia

Vieste

Foggia

Barletta
Trani

Andria

Gravina Gioia del Colle

Martina Franca
Ostuni Brindisi

Gallipoli

Taranto

Manduria

Lecce

Otranto

23

32 

4

17

21 20

15

9

8

13 12
18

25

11

3

22 24

10

16

6

2
7

14

19-26

30-31

5-27-28-29

D.O.C.G.
26. Primitivo di Manduria Dolce Naturale
27. Castel del Monte del Bombino Nero
28. Castel del Monte Nero di Troia Riserva
29. Castel del Monte Rosso Riserva

D.O.C.
1. Aleatico di Puglia 
	 (in all the areas of the region)
2. Alezio
3. Brindisi
4. Cacc’è mmitte di Lucera
5. Castel del Monte
6. Copertino
7. Galatina
8. Gioia del Colle
9. Gravina
10. Leverano
11. Lizzano
12. Locorotondo
13. Martina Franca or Martina
14. Matino
15. Moscato di Trani
16. Nardò
17. Orta Nova
18. Ostuni
19. Primitivo di Manduria
20. Barletta
21. Rosso di Cerignola
22. Salice Salentino
23. San Severo
24. Squinzano

25. Colline Joniche Tarantine
30. Negramaro di Terre d’Otranto
31. Terra d’Otranto
32. Tavoliere delle Puglie or Tavoliere

Apulien 
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Primitivo di Manduria Dolce Naturale Primitivo (100%).

Castel del Monte Bombino Nero Bombino Nero (100%).

Castel del Monte Nero di Troia Riserva Nero di Troia (100%).

Castel del Monte Rosso Riserva Nero di Troia (min. 90%).*

Aleatico di Puglia Aleatico (min. 85%), Negroamaro and/or Malvasia Nera and/or Primitivo (max. 15%).*

Alezio Negroamaro (min. 80%), Malvasia Nera di Lecce and/or Sangiovese and/or Montepulciano (max. 20%).*

Barletta White: Malvasia Bianca (min. 60%). Rosé: Uva di Troia (min. 70%). Red: Uva di Troia (min. 90%).*

Brindisi White: Chardonnay and Malvasia Bianca (min. 80%), Fiano, Sauvignon. Red and Rosé: Negramaro (min. 70%), 
Susumaniello.*

Cacc'emmite di Lucera Uva di Troia (from 35% to 60%), Montepulciano and/or Sangiovese and/or Malvasia Nera di Brindisi (from 25% to 
35%), Trebbiano Toscano and/or Malvasia del Chianti and/or Bombino Bianco (from 15% to 30%).*

Castel del Monte White: Pampanuto, Chardonnay and Bombino Bianco (100%) oppure Sauvignon (min. 90%). Rosé: Bombino Nero 
and/or Aglianico and/or Uva di Troia (100%). Red: Uva di Troia and/or Montepulciano and/or Aglianico (100%) oppure 
Cabernet Franc and/or Cabernet Sauvignon (min. 90%).*

Colline Joniche Tarantine White: Chardonnay (min.50%) or Verdeca (min. 85%). Red and Rosé: Cabernet Sauvignon (min. 50%) or Primitivo 
(min. 85%).*

Copertino Red and Rosé: Negroamaro (min. 70%), Malvasia Nera di Brindisi and/or Malvasia Nera di Lecce and/or 
Montepulciano and/or Sangiovese (max. 30%).*

Galatina White: Chardonnay (from 55% all’85%). Red and Rosé: Negramaro (from 55% all’85%).*

Gioia del Colle White: Trebbiano Toscano (from 50% to 70%). Red and Rosé: Primitivo (from 50% to 60%), Montepulciano and/or 
Sangiovese and/or Negroamaro (from 40% to 50%), Malvasia (max. 10%), Aleatico.*

Gravina White: Greco (min. 50%), Malvasia del Chianti (min. 20%). Red and Rosé: Montepulciano (min. 40%), Primitivo 
(min. 20%).*

Leverano White: Malvasia Bianca (min. 50%), Vermentino (max. 40%), Fiano, Chardonnay. Red and Rosé: Negroamaro (min. 
50%), Malvasia Nera di Lecce and/or Montepulciano and/or Sangiovese (max. 40%).*
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Lizzano White: Trebbiano Toscano (from 40% to 60%), Chardonnay and/or Pinot Bianco, (min. 30%), Malvasia Lunga Bianca 
(max. 10%), Sauvignon and/or Bianco d'Alessano (max. 25%). Red and Rosé: Negroamaro (from 60% all’80%), 
Montepulciano and/or Sangiovese and/or Pinot Nero and/or Bombino Nero (max. 30%), Malvasia Nera di Brindisi 
and/or Malvasia Nera di Lecce (max. 10%).*

Locorotondo Verdeca (min. 50%), Bianco d'Alessano (min. 35%), Fiano.*

Martina Franca OR MARTINA Verdeca (from 50% to 65%), Bianco d'Alessano (from 35% to 50%), Fiano and/or Bombino Bianco and/or Malvasia Toscana 
(max. 5%).*

Matino Red and Rosé: Negramaro (min. 70%), Malvasia Nera and/or Sangiovese (max. 30%).*

Moscato di Trani Moscato Bianco (min. 85%).*

Nardò Red and Rosé: Negroamaro (min. 70%), Malvasia Nera di Brindisi and/or di Lecce and/or Montepulciano (max. 
20%).*

Negramaro di Terre d'Otranto Red and Rosé: Negramaro (min. 90%).*

Orta Nova Red and Rosé: Sangiovese (min. 60%), Uva di Troia and/or Montepulciano and/or Lambrusco Maestri and/or 
Trebbiano Toscano (max. 40%).*

Ostuni Impigno (from 50% all’85%), Francavilla (from 15% to 50%), Bianco d'Alessano and/or Verdeca (max. 10%).*

Primitivo di Manduria Primitivo (min. 85%).*

Rosso di Cerignola Uva di Troia (from 55% all’85%), Negroamaro (from 15% to 30%), Sangiovese and/or Barbera and/or Malbech and/or 
Montepulciano and/or Trebbiano Toscano (max. 30%).*

Salice salentino White: Chardonnay (min. 70%), Fiano, Pinot Bianco. Red and Rosé: Negramaro (min. 75%) Aleatico.*

San Severo White: Bombino Bianco (from 40% to 60%), Trebbiano (from 40% to 60%), Malvasia di Candia, Falanghina. 
Red and Rosé: Montepulciano (min. 70%), Sangiovese (max. 30%), Merlot, Uva di Troia.*

Squinzano White: Chardonnay and Malvasia Bianca (min. 80%), Fiano, Sauvignon. Red and Rosé: Negramaro (min. 70%), 
Susumaniello.*

Tavoliere delle Puglie or tavoliere Red and Rosé: Nero di Troia (min. 65%).*

Terra d'Otranto White: Chardonnay (min. 75%), Malvasia Bianca, Verdeca, Fiano. Rosé: Negramaro (min. 70%). Red: 
Negroamaro and/or Primitivo and/or Malvasia Nera, and/or Malvasia Nera di Lecce and/or Malvasia Nera di Brindisi 
and/or Malvasia Nera di Basilicata, (min. 75%), Aleatico.*
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D.O.C.
1. Bivongi
2. Cirò
3. Greco di Bianco
4. Lamezia
5. Melissa
6. Sant’Anna di Isola Caporizzuto
7. Savuto
8. Scavigna
9. Terre di Cosenza

Reggio Calabria

Cosenza

Catanzaro
Crotone

Vibo Valentia

Riace

9

2

5

7
8

4 6

1

3

Kalabrien 
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Bivongi White: Greco Bianco and/or Guardavalle and/or Montonico (from 30% to 50%), Malvasia Bianca and/or Ansonica 
(from 30% to 50%). Red and Rosé: Greco Nero and/or Gaglioppo (from 30% to 50%), Nocera and/or Calabrese and/or 
Castiglione (from 30% to 50%).*

Cirò White: Greco Bianco (min. 80%). Red and Rosé: Gaglioppo (min. 80%), Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Sangiovese and Merlot (max.10%).*

Greco di Bianco Greco Bianco (min. 95%).*

Lamezia White: Greco Bianco (max. 50%), Trebbiano Toscano (max. 40%), Malvasia Bianca (min. 20%). Red and Rosé: 
Nerello Mascalese and/or Nerello Cappuccio (from 30% to 50%), Gaglioppo and/or Magliocco Nero (from 25% to 
35%), Greco Nero and/or Marsigliana Nera (from 25% to 35%).*

Melissa White: Greco Bianco (from 80% to 95%), Trebbiano Toscano and/or Malvasia Bianca (from 5% to 20%). Red: 
Gaglioppo and/or Greco Nero (from 75% to 90%).*

Sant'Anna d'Isola Capo Rizzuto Gaglioppo, Nocera, Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Malvasia Nera, Malvasia Bianca, Greco Bianco (from 40% to 
60%).*

Savuto White: Montonico (max. 40%), Chardonnay (max. 30%), Greco Bianco (max. 20%), Malvasia Bianca (max. 10%). 
Red and Rosé: Gaglioppo (max. 45%), Aglianico (max. 45%), Greco Nero and/or Nerello Cappuccio (max. 10%).*

Scavigna White: Traminer Aromatico (max. 50%), Chardonnay (max. 30%), Pinot Bianco (max. 10%), Riesling Italico (max. 10%). 
Red and Rosé: Aglianico (max. 60%), Magliocco (max. 20%), Marcigliana Nera (max. 20%).*

Terre di Cosenza White: Greco Bianco and/or Guarnaccia Bianca and/or Pecorello and/or Montonico (min. 60%). Rosé: Greco Nero 
and/or Magliocco and/or Gaglioppo and/or Aglianico and/or Calabrese (min. 60%). Red: Magliocco (min. 60%).*

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.

Ro
tBezeichnungen We
iß 

Ro
sé

Se
kt 

un
d

od
er 

Pe
rlw

ein

Trauben

topoofthedop DEU 06.indd   73 07/01/15   11:40



74

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Palermo
Trapani

Pantelleria

Alcamo

Sciacca

Cefalù

Caltanissetta

Gela

Vittoria

Ragusa
Noto

Siracusa

Catania

Taormina

Messina

Milazzo

Enna

Alicudi
Filicudi

Salina

Panarea

Stromboli

Marettimo

Favignana

Levanzo

Lipari

Vulcano

Agrigento

12
21

10

5

1
23

17
11 16

18

19

2-22

14

9

3

7

15

6

13

4

8

20

D.O.C.G.
22. Cerasuolo di Vittoria

D.O.C.
1. Alcamo
2. Vittoria
3. Contea di Sclafani
4. Contessa Entellina
5. Delia Nivolelli
6. Eloro
7. Etna
8. Faro
9. Malvasia delle Lipari
10. Marsala
11. Menfi
12. Monreale
13. Noto
14. Moscato di Pantelleria,
	 Passito di Pantelleria and Pantelleria
15. Siracusa
16. Sambuca di Sicilia
17. Santa Margherita di Belice
18. Sciacca
19. Riesi
20. Mamertino or Mamertino di Milazzo
21. Erice
23. Salaparuta
24. Sicilia
	 (in the areas of the region)

Sizilien 
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Cerasuolo di Vittoria Nero d'Avola (from 50% to 70%), Frappato (from 30% to 50%).*

Alcamo White: Catarratto (min. 60%), Ansonica, Grillo, Grecanico, Chardonnay, Müller Thurgau Sauvignon (max. 40%). Rosé: 
Nerello Mascalese and/or Nero d'Avola and/or Sangiovese and/or Frappato and/or Perricone and/or Cabernet Sauvignon 
and/or Merlot and/or Syrah (100%). Red: Nero d'Avola (min. 60%), Frappato and/or Sangiovese and/or Perricone and/or 
Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/or Syrah (max. 40%).*

Contea di Sclafani White: Catarratto and/or Ansonica and/or Grecanico (min. 50%) Chardonnay, Pinot Bianco, Grillo, Sauvignon. 
Rosé: Nerello Mascalese (min. 50%). Red: Nero d'Avola and/or Perricone (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Nerello Mascalese, Nero d'Avola, Pinot Nero, Syrah, Sangiovese.*

Contessa Entellina White: Ansonica (min. 50%), Sauvignon, Grecanico, Chardonnay, Catarratto, Fiano, Viognier. Red and Rosé: Nero 
d'Avola and/or Syrah (min. 50%), Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Merlot.*

Delia Nivolelli White: Grecanico and/or Inzolia and/or Grillo (min. 65%) or Grecanico and/or Inzolia and/or Grillo and/or Damaschino and/
or Chardonnay (min. 85%). Red: Nero d'Avola and/or Pignatello and/or Cabernet Sauvignon and/or Syrah and/or Merlot 
and/or Sangiovese (min. 65%).*

Eloro Red and Rosé: Nero d'Avola and/or Frappato and/or Pignatello (min. 90%) or Nero d'Avola (min. 80%), Frappato 
and/or Pignatello (max. 20%).*

Erice White: Cataratto (min. 60%), Ansonica, Catarratto, Grecanico, Grillo, Chardonnay, Müller Thurgau, Sauvignon, Zibibbo, 
Moscato di Alessandria. Red: Nero d'Avola (min. 60%), Frappato, Perricone or Pignatello, Cabernet Sauvignon, Syrah, 
Merlot.*

Etna White: Carricante (from 60% all’80%), Catarratto (max. 40%). Red and Rosé: Nerello Mascalese (from 60% 
all’80%), Nerello Mantellato (max. 40%).*

Faro Nerello Mascalese (from 45% to 60%), Nerello Cappuccio (from 15% to 30%), Nocera (from 5% to 10%), Nero 
d'Avola, Gaglioppo, Sangiovese (max. 15%).*

Malvasia delle Lipari Malvasia (95%), Corinto Nero (max. 5%).*

Mamertino di Milazzo or Mamertino White: Grillo and Ansonica (min. 35%), Catarratti (min. 40%). Red: Nero d'Avola (min. 60%), Nocera (min. 10%).*

Marsala White: Grillo and/or Catarratto and/or Ansonica and/or Damaschino (100%). Red: Nero d'Avolo, Nerello Mascalese, 
Perricone (min. 70%).*

Menfi White: Ansonica and/or Grecanico and/or Chardonnay and/or Catarratto Bianco Lucido (min. 75%). Red: Nero 
d'Avola and/or Sangiovese and/or Merlot and/or Cabernet Sauvignon and/or Syrah (min. 70%).*

Monreale White: Catarratto and Ansonica (min. 50%), Grillo, Chardonnay, Pinot Bianco. Rosé: Nerello Mascalese, Perricone 
and/or Sangiovese (min. 70%). Red: Nero d'Avola and Perricone (min. 50%), Pinot Nero, Sangiovese, Cabernet 
Sauvignon, Syrah, Merlot.*
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*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Moscato di Pantelleria, Passito
di Pantelleria and Pantelleria

Zibibbo (100%).

Noto White: Moscato Bianco (100%). Red: Nero d'Avola (min. 65%).*

Riesi White: Ansonica and/or Chardonnay (min. 75%). Rosé: Nero d'Avola (from 50% to 75%), Nerello Mascalese and/or 
Cabernet Sauvignon (from 25% to 50%). Red: Nero d'Avola and Cabernet Sauvignon (min. 80%).*

Salaparuta White: Catarratto (min. 60%), Inzolia, Grillo, Chardonnay. Red: Nero d'Avola (min. 50%), Merlot (max. 20%) or Nero 
d'Avola (min. 65%), Cabernet Sauvignon, Merlot. Syrah.*

Sambuca di Sicilia White: Ansonica (min. 50%), Chardonnay, Grecanico. Red and Rosé: Nero d'Avola (min. 50%) Cabernet Sauvignon, 
Sangiovese, Merlot, Syrah.*

Santa Margherita del Belice White: Grecanico and/or Catarratto Bianco Lucido (from 50% to 70%), Ansonica. Red: Sangiovese and/or Cabernet 
Sauvignon (from 50% all’80%), Nero d'Avola (from 20% to 50%).*

Sciacca White: Inzolia and/or Grecanico and/or Chardonnay and/or Catarratto Bianco Lucido (min. 70%). Red and Rosé: 
Nero d'Avola and/or Cabernet Sauvignon and/or Merlot and/or Sangiovese (min. 70%).*

Sicilia White: Inzolia and/or Catarratto and/or Grillo and/or Grecanico (min. 50%) or Catarratto and/or Inzolia and/or 
Chardonnay and/or Grecanico and/or Grillo and/or Carricante and/or Pinot Nero and/or Moscato Bianco and/or Zibibbo 
(min. 50%), Fiano, Damaschino, Viognier, Muller Thurgau, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio. Red and Rosé: Nero d'Avola 
and/or Frappato and/or Nerello Mascalese and/or Perricone (min. 50%), Nerello Cappuccio, Frappato, Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Syrah, Pinot Nero and Nocera.*

Siracusa White: Moscato Bianco (min. 40%). Red: Nero d'Avola (min. 65%), Syrah.*

Vittoria White: Ansonica (min. 85%). Red: Nero d'Avola (from 50% to 70%), Frappato (from 30% to 50%).*
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*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.

topoofthedop DEU 06.indd   76 07/01/15   11:40



77

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

topoofthedop DEU 06.indd   77 07/01/15   11:40



78

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Sassari

Olbia

Alghero

Nuoro

Oristano

Villasimius

Carbonia

Iglesias

San Pietro

San Antioco

Cagliari

1

13

2

4

6

7-9-14-15

8

3

18 10

D.O.C.G.
1. Vermentino di Gallura 

D.O.C.
2. Alghero
3. Arborea
4. Campidano di Terralba
5. Cannonau di Sardegna 
	 (in all the areas of the region)
6. Carignano del Sulcis
7. Girò di Cagliari
8. Malvasia di Bosa
9. Cagliari
10. Mandrolisai
11. Monica di Sardegna
	 (in all the areas of the region)
12. Moscato di Sardegna
	 (in all the areas of the region)
13. Moscato di Sorso Sennori
14. Nasco di Cagliari
15. Nuragus di Cagliari
16. Sardegna Semidano
	 (in all the areas of the region)
17. Vermentino di Sardegna
	 (in all the areas of the region)
18. Vernaccia di Oristano

Sardinien 
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Vermentino di Gallura Vermentino (min. 95%).*

Alghero White: Sauvignon, Chardonnay, Vermentino, Torbato (min. 85%). Red and Rosé: Sangiovese, Cabernet, Cagnulari, 
Merlot (min. 85%).*

Arborea White: Trebbiano Romagnolo and/or Trebbiano Toscano (min. 85%). Red: Sangiovese (min. 85%).*

Cagliari White: Malvasia, Moscato, Vermentino (min. 85%). Red: Monica (min. 85%).*

Campidano di Terralba Bovale (min. 85%).*

Cannonau di Sardegna Red and Rosé: Cannonau (min. 85%).*

Carignano del Sulcis Red and Rosé: Carignano (min. 85%).*

Girò di Cagliari Girò (min. 95%).*

Malvasia di Bosa Malvasia di Sardegna (min. 95%).*

Mandrolisai Red and Rosé: Bovale Sardo (min. 35%), Cannonau (from 20% to 35%), Monica (from 20% to 35%).*

Monica di Sardegna Monica (min. 85%).*

Moscato di Sardegna Moscato Bianco (min. 90%).*

Moscato di Sorso Sennori Moscato Bianco (min. 90%).*

Nasco di Cagliari Nasco (min. 95%).*

Nuragus di Cagliari Nuragus (min. 85%).*

Sardegna Semidano Semidano (min. 85%).*
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Vermentino di Sardegna Vermentino (min. 85%).*

Vernaccia di Oristano Vernaccia (100%).

*Zur Vervollständigung der Weinkomposition können in der Tabelle nicht enthaltene Trauben beitragen, deren Anbau in der Region oder Provinz genehmigt ist.
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Herstellungsgebiet

Lecco

Pavia

Bergamo
Milan

Brescia

Mantova

Varese
Sondrio

Bresaola della Valtellina g.g.A.

Lombardei
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Herstellungsgebiet

Catanzaro

Reggio
Calabria

Capocollo di Calabria g.U.

Kalabrien
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Herstellungsgebiet

Ancona

Macerata

Ascoli
Piceno

Fermo

Ciauscolo g.g.A.

Marken
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Herstellungsgebiet

Coppa DI PARMA g.g.A.

Bologna

Milan

Parma

Lombardei, Emilia Romagna
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Herstellungsgebiet

Coppa Piacentina g.U.

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Cotechino Modena g.g.A.

Milan Verona

Bologna
Modena

Lombardei, Venetien, emilia romagna
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Herstellungsgebiet

CRUDO DI CUNEO g.U.

Turin
Asti

Alessandria

Vercelli
Novara

Biella

Verbania

Cuneo

 Piemont
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Herstellungsgebiet

Culatello di Zibello g.U. 

Bologna

Modena
Parma Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Florence

Siena
Arezzo

Livorno

Massa

Lardo di Colonnata g.g.A. 

Toskana
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Herstellungsgebiet

Mortadella Bologna g.g.A. 

Rome

Milan

Trento

Venice

Bologna

Ancona
Florence

Turin

 Piemont, Lombardei, Trentino-Alto Adige, Venetien, 
emilia romagna, Toskana, Marken, latium
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Herstellungsgebiet

Catanzaro

Reggio
Calabria

Pancetta di Calabria g.U. 

Kalabrien
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Herstellungsgebiet

Pancetta Piacentina g.U. 

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

PORCHETTA DI ARICCIA g.g.A. 

Rome

RietiViterbo

Frosinone

Ariccia

latium
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Herstellungsgebiet

Roma

Viterbo

Frosinone

Rieti

Prosciutto amatriciano g.g.A. 

latium
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Herstellungsgebiet

Ancona

Ascoli
Piceno

Carpegna

Prosciutto di Carpegna g.U. 

Marken

topoofthedop DEU 06.indd   98 07/01/15   11:41



99

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Herstellungsgebiet

Prosciutto di Modena g.U. 

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Prosciutto di Norcia g.g.A. 

Perugia

Orvieto
Norcia

Terni

Umbrien
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Herstellungsgebiet

Prosciutto di Parma g.U. 

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Prosciutto di San Daniele g.U. 

Trieste

Gorizia

UdinePordenone

Friaul Julisch-Venetien
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Herstellungsgebiet

Prosciutto di SAURIS g.g.A. 

Trieste

Gorizia

UdinePordenone

Friaul Julisch-Venetien
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Herstellungsgebiet

Prosciutto Toscano g.U. 

Florence

Siena
Arezzo

Livorno

Toskana
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Herstellungsgebiet

Verona

Padova

Vicenza

Rovigo

Treviso

Belluno

Venice

Prosciutto Veneto Berico-Euganeo g.U. 

Venetien
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Herstellungsgebiet

Salame Brianza g.U. 

Lecco

Sondrio

Pavia

Bergamo
Milan

Brescia

Mantova

Varese

Lombardei
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Herstellungsgebiet

Salame Cremona g.g.A. 

Milan Venice

Bologna

Turin

 Piemont, Lombardei, Venetien, emilia romagna
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Herstellungsgebiet

SALAME DI VARZI g.U. 

Lecco

Sondrio

Bergamo
Milan

Brescia

Mantova

Varese

Pavia

Lombardei
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Herstellungsgebiet

Salame d’Oca di Mortara g.g.A. 

Lecco
Varese

Sondrio

Bergamo
Milan

Brescia

MantovaPavia

Mortara

Lombardei
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Herstellungsgebiet

Salame FELINO g.g.A. 

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Salame Piacentino g.U. 

Bologna

Modena
Parma

Ferrara

Ravenna

Forlì Rimini
Cesena

Reggio Emilia

Piacenza

emilia romagna
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Herstellungsgebiet

Salame Sant’Angelo g.g.A. 

Caltanissetta

Palermo
Messina

Sant'Angelo di Brolo

Catania

Sizilien

topoofthedop DEU 06.indd   112 07/01/15   11:41



113

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Herstellungsgebiet

Salamini Italiani alla Cacciatora g.U. 

Rome

Milan Venice
Trieste

Bologna

Ancona

Perugia

l’Aquila

Florence

Torino

 Piemont, Lombardei, Venetien, Friaul Julisch-Venetien, 
emilia romagna, Toskana, Umbrien, Marken,

latium, Abruzzen
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Herstellungsgebiet

Salsiccia di Calabria g.U. 

Catanzaro

Reggio
Calabria

Kalabrien
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Herstellungsgebiet

Soppressata di Calabria g.U. 

Catanzaro

Reggio
Calabria

Kalabrien
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Herstellungsgebiet

Soprèssa Vicentina g.U. 

Padova

Treviso
Vicenza

Verona

Rovigo

Belluno

Venice

Venetien

topoofthedop DEU 06.indd   116 07/01/15   11:41



117

T
O

P
 O

F
 T

H
E

 D
O

P

Herstellungsgebiet

Trento

Bolzano

Speck Alto Adige g.g.A. 

Trentino-Alto Adige
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Herstellungsgebiet

Valle d’Aosta Jambon de Bosses g.U. 

Aosta

Saint-Rhémy-en-Bosses

Aosta-Tal
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Herstellungsgebiet

VALLE D’AOSTA LARD g.U. 

Aosta

Arnad

Aosta-Tal
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Herstellungsgebiet

Zampone Modena g.g.A. 

Bologna

Milan Verona

Lombardei, Venetien, emilia romagna
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